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“patt nella sua repubblica. Conelusione. num®. 9. pay.
300—302,

Cessd la Tegge proibitiva del vino in Roma eol re-
carvisi dei medici, " 'di cui il primo andatovi neli
anno 583 della 'di -lei fondazione, fu Arcagato
figo di Lizania. onde pare, che andovvi re:l-
mente qual Carro, enunzio di medieina

Counclusione. numeri 3 e 15. pag. pagine 298, 3U6.
303.

Platone accorda vino ai ragazzi, alle donne, ai sel-

Il “vino fa germogliare le vergini, secondo il Pro-
feta Zaccaria. nota 3. pag. 310.

Esso " giova al ragazzi comtro i vermi, secondo
il conte Bouffon, ai valetudinarj, vecchi,
spossati di forze, ammalati di tutt’ alira malattia, che
d’ infiammazione, contro la peste, la malinconia.... e
contro il sistema applicato ai Greei da certi medicl
seguaci di Sangrad o. ete. ete. Conclusioue num. 14
pagine 304. 306. e note 1. e 62. pag. 350. 352.

Abaso di sanguisughe, e comsz cessd la medicina
di essere tutta Prudenza presso certi medici, e comg
essa siasi ridotta a tre soli ariicoli di cura per ogmi
qualunque siasi malattia. Conclasione. numero 14. su-
detto. e nota 60. pag. 304. 306. e 352. |

Cosa sia Sistéma presso certi medic.” Quello di
Broussais. ed opinione dsjli Sig. Audin-Rou-
viére, Hellis, e Vico. nota 60. a 64 pag. 352
354.

Le Accise, oleggi di Gerusalemme contro i medi -
¢i, e quelle di Egitto nota 65, pagine Suddette.



[ 365 )

Modboopos otvos, xxb v Zefews Koaoi apd. ¢ xal
. o *{mm?mlmfmﬂ; T 299 zal 300. ‘

Suprosi Polosbowr, i AcmiozopisTwy wod AOvaioy
nd ton TMhdzeusz, <20 Swrgdiovs, wh. ele wx bmola Wok-

F ¥ - o " ’ ! - i
M Eamey miys Onzzbohii, 2t Bmay Slzepsito O3 WY

L * . \ r J .
vi &youy oh0GIUTITILSI NI RIMNAE TOTAIL EATPITIN TWY
autsd.

O M hd Ty émmainzt Th Y

b

i~ ] i
ot 100 obou el To%
N Y \ - ] 1 r 3 ,} '-'P
ratdaz, el tdg yuvalaag, €ig TGUE CTPHTUITAS ele 1y Pe-

u.mauB Mzl Toyrais2h2i0ets boif. 6 azA. 303.

%

il

fwss =
L

; £ "r-""'F"-" 7 l?'l ." - 4 ) ¥ ‘-" fP'F
rayopelsing ThE GIORNGIAS VOIS travae el Po-

[

AT y -.!‘ .’.—...‘ L - - y - g - - o -
v &y taydy, Gty SRV ro0t, &4 1OV SRolV TYWTOS ¢
mhyey AXTL T

(i
4

2z 585 ard xiigEwg ‘Powns, ’Apxci-'
yalbog & uidg 1ol Atlayiag, omov ozivetar 0T Eniiye
ROAYUATILES O3 Tyvsa xal &yyshos 93 i TS pATL T
oal%0T!S agif. ' wal te, i 299=309.

‘O oivag nduvzt oINS B edhdets 723 nxolivous, RoLT0
d mpoofryy Layagter. Ik y ezh. 311,

Kaix <3y Képgra  Bovpova, Goehel 1003 TS 0VTUG
maBaz and % cxwAlid, ToUg RARCTVPOVS, ToUg  Yépovtas
wodz  aduvdiens, 700§ VesoUvias ard misay GAgy  v630Y,
Topd &4 GAEYWOVESs ele iy movONY, T p.alwmal{mv XA
24

¥ 1 b
r

Lo L]
de 1b dzagpolipwevoy € wde “Elmag fspamevtingy

g

)

ohrtnpa tatoldy YOV, smadioy 103 Tapypddov KTA, ZUY=
. r 5 - r
KAQUALIOTIG ol 10, vah. 305, 307, xat o Ea yaet
E5. Zeh. 353
Katdyongie B3ehhdy xat mds T datoixh Emause Vo IO
0198 7 LATEKY)
L] - ! ;]
GAn QodvnIls Tapd wow (ATpIls, xal wOg na;:mpmﬂ'q €ls
’ . ) 4 % L) ! [ g! 4
spla pdver Golpa Gepamevtiza O xafs &moiyBRTITE VOOV,



(1366 )

Opinionedi Om er 0. sui medici' nota 64. pag. 352,
354,

Divisione, e risponsabilita legale dei medici. nota
65. . .. pag. 354.

Necessita di renderla effcace quest’ ultima ivi.

Richezze dei medici sotto gl’ imperatori romani. no-
ta 63. pag.352

Vini di Marsiglia, e di cent’ anni secondo Orazio, e
Plinio. nota" 6. pag. 314.

Vino di Tokai, e della Commendaria di Cipro di
dett’ Etd. nota 4, e nota 6. sudd. e I' Art. 193. pag.
98.'312. e 314.

Al tempo delle Crociate viepiut si sparsero in Euw
ropa 1 vini di Grecia. nota 4. ivi

La 2da. invasione d’Italia, per parte degli antichi
Galli, fi procurata da Arunte col far loro gustare
il vino. Conclusione, num. 10. pag. 302. ¢ nota 58.
pag. 350.

Politica dei Sultani nel distaccare gh Greci insolani
dalla coltura delleterre, e renderli solo marinari. Stato
attuale dei monti e colli d’ Idra. Prefazione. num. 8.
Pag- 10 e nota 7. pag. 314.

Le situazioni in Grecia sono migliori di quelle di

Francia per fare buoni vini detto numero . pag. 10. e
nota 2. pag. 310.

Importanza delvino, ed anche solo quella  dello
spirito pel Commercio di Grecia ; E come li vini ben fattl
producano maggior quantita di spirito. Prefazione

num?. 10. pag. 12. e nota 23, in finel ¢ 4 pag. 332
e 346.
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Prosperita del nuovo Stato Greco mercé una bucna
coltura delle terre. e buona ammiunistrazione di Gover.
no. il detto num®. 10. e la sota 9. pag. 314.

Opinione di Mengotti, Smith,Goldsmith,
e Melun. ladetta nota 9. e pag. 314.

Nocivo -alla-salate il vin guasto, o mal fatto. Pre-
faz. num? 12 pag. 14. e la da. nota 10. pag. 314.
—316.

Come.si conosca, che il vino e guasto, 1v1.

Come si rimetta buono quest ultimo. art. 254 pag.
208 el aggionta alla nota 10. infine delle Note. pag
356. '

Antico uso di rcsipare 1 vini, motivo percui sl re-
sinano, e qualitd del vino resinato. ivi ela nota 10
e 31.pag. 340, e 316.

L arte di fare il vino non é come quelia di miet-
ere il grano, falciare I’ erba art. 298. pag. 256.

Autori, e Scrittori, di ’cui mi valsi per Compila-
re questo ristretio di enologia, fra cui I' antichis-
sima opera Greca, la Geoponica. Prefazione nu-
meri-9; ad 11. pag. 12. e nota 13 pag. 313.

Utilita attuale pei Greci dei cap. 20, e 21. la detta
nota 10, ed il nomero 12 della prefazione. pag. 12

e l4.e 314.
Stile il pitt facile nelle due lingue in cui & redatto.

quest’ opuscolo. Prefazione num?. 13. pag. 14.
Aleuni vocaboli della Greca cdierna farmacopea, ivi-

= e e a———
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-

CAPO 1. Del clima favorevole alla
vite Art l.a 3 pag. 16.

Quale sia il piu favorevole clima per le viti, e la
miglior maturita delle uve; e come il nuovo stato Greco
goda di questo con preferenza allilpaesi di Francia in
cui si fanno certi vini cosi rinomati. Art. 1. pag. sudd.
e prefazione n. 8. pag. 10.

Vigne in Persia, Oddessa, Bessarabia. Art. 2. pag. 16.

Circostanze, che modificano il Clima naturale, ¢ la
topografica Situazione di un Paese. Art. 3. pag. 16.°

CAPO 2, Del suolo, eterreno buono
perle viti Art 4.a15. pag. 18. a 26.

S intende per tale quel, che produce minori uve ma
aventi maggior Spirito, e capaci di dare vini di maggior
brio, e durata. Art. 4.5, 6.ed 8 pag. 18 e 20. ¢ lanota

12, pag. 318.
Li terreni magri ciottolosi, e secchi sono preferibi Ji

a1 grassi, ed umidi ed ai buoni per li cereali. Art. 9. 213

pag. 20. a 24. ¢ nota 12. pag. 318.

Graduazione dei terreni buoni, o migliori per la vite
nel senso suddetto. Art. 7. Pag. 20.

Quali_sonoli terreni peggiori, e come taluno d’ essi
possa correggersi Art. 8. e 15 pag. 20 e 26. e nota 11
pag. 316.

La vigna ama le colline, ed i poggi, e nella loro parte
di mezzo, quando sono di molta elevazione. Art. 12 e 13
pag. 22 e 24.

Opintorre di Virgilio, e del Dotiore Rimbott 0-a tale
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ceh. 17.
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Talhiay, § 6mofa mapdyer mepigyua xpasia, &pf.11.
ceh. 7 dvetépw xai mphoyos dpd. A, ceh. 11.

"Aunehog &g Mepsiay, '08vsady, Bassapubiay &pl.
2, oeh. 17.

Hepmtseic wpomohoyodsar 70 QUOLXOV xAfa, xat
iy Tomoypagueiy bisty sémou TVoS, dp. 3—10,0eA 17.

KEDAAAION B, Mepi ¢ddoovg xal v¥¢
xahnTépag Yi¢ Sta -:&g&[.nﬂélaur:._'hpﬁ
4—15. ceA. 1‘3:—27.
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riguardo, ¢ come litempj di Bacco furono sempre
in siti elevati, mentre quei di Cerere furono in
Pianura. Detto articolo 12. pag. 24.

Terreno che produce uva in minor copia produce vi-
no megliore. Deito art. 6 e nota 12. pag. 318.

Come, e perché la sommita delle colline deve imbos
chirsi. Art. 13. pagina suddetta.

Terreno buono perli cereali quale sia. Nota 12. pag.
316318,

CAPO 3. Del piantamenti inresto, e
coltura dellavite Arl 16a 31.pag. 26.a40.

Tre modi di piantare le viti. Art. 16 pag. 27 e 28.

Si puo piantare anche in luna calante. Nota 14. pag-
322.

L’innesto di essanecessario, od utile, e modo ed epoca.
di farlo. Art. 17—19 pag. 28—32,

Come si possano avere grappnii di diverso colore, ed
uva in Primavera, ed anche senza granelli, o semi. art,
18 numeri 3 e 4. enota 13. pag. 32 e 320.

Fossa per piantare viti, od alberi qual si voglia, e tem._
po, che ¢ pili a proposito. Art. 20 22. pag. 33 34.

Precauzioni nel piantare una nuova vite nel sito, ove
peri o si rese infrattifera la precedente. Nota 22. pag.
sudd.

Ll commune di nina vife secondo la sua qualita, quel-
Iﬂff';f.ﬁ_ “rronn, e modo in eud s pianto avl. 23, pag. 34.
e 36,

Variets, e classiflicazione ceile viti. Notx 14. pag.
322 ¢ 324, '
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mods YT, ony. 16, och. 317, 319.
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Regole generali circa li piantamenti e gl innesti del-
le viti. art. 24a29. Pag. 36 e 38. e nota 13 in fine
pag. 320.

Come debba regolarsi il Pergolato , e la vite desti-
nata ad esso. Art. 28 e 30. pag. 38. e 40.

Un vigneto deve essere piantato con molte viti diffe-
rents, e perche. Art. 25 pag. 36.

Potatura delle viti, quando, e come si facci. Art. 29
a 31. pag. 38—40.

2.1.. Del letamare le novelle viti
Art. 32—36. pag. 40—44

Qual letame convenga alle Novelle viti che si pian-
tano. art. 33. 34 pag. 42.

Inseguito, se si desiderano buoni vini, non si leta-
mano piu. ma solo si lavora il terreno attorno di esse, e
come,. art. 35 e 36 pag. 42 e 44.

Diversita di pofatura, e tagli di vite novella, e di vite
vecchia, di vite tenuta. contro terra, e di vite da pergo-

lato o tirata alineamentj alti da terra. art. 29—31. pag
38 a 40.

Il vino di vite novella & sempre inferiorc a quello d
vite vecchia, come quello di vite in collina & migliore

di quello di vite in pianura. art. 32. pag 40—42. ed
art. 11. pag. 22.

L1 branchi della vite stessa tagliati in pezzi sono il
piu naturale, ed innocuo concime suo. Nota 15. pag.

324.
Calce viva sparsa sui terreni umidi, come sono P. E.

glinglesi, ¢ anche buon concime per questi. Nota 12,
pag 318. .
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Tive tpdne Shvarai ttc va xapy BéTpus mohuy pdous,
xal otaguhiy el¢ Ty dvofty, dxdwn xai yiyaproy,
sits ywpls ombpou &pb. 18, &pid. 3 xal 4 xalamp. vy’
oeA. 33 xal 322,

Adixxor 8ta 9itevaty xAqudrewy, 7 SEvdpwy Smorwy-
Sfmote, xal &g mpog tobto aprodioTepos xatpos apld.
20 xal 22, ceh. 34—35.

Ti amavtsitar dv putebwpey véov xAfipa, eig Tov T6-
mov mov Eydln 7 dmexateardln dxapmov & dhAe,
2pf. 22, ceh. 7 dvotépw.

Huxeia 705 xhfpratog, xatd THy Tolétytd 7OV,
Thv ToTTa e YTe, xat tod Tpémou xatd 7oV O-
molov éoutelln. dpfl. 23. aed. 35 xal 37.

Awripeats xai xatdzafie t@v xhnudtay, onp. .
ach. 323—324.

Kavéveg yevixol mepl T@Y GUTEURATOY, Xai XEVTPW-
watey Tev duméhev, dpfp. 24—29 csh. 37 xal 39
xai anw, 1T, elg 16 téhog. e, 32-_3.

Tive Tpbm mpémer va Satpeivar | xpebbatapix, xal
76 én adzfic xhinas afp. 28 xal 30. oeA. 39 xal 41.

At dumehogureion mpémet va yivwytar o Sagopa &i-
&n xhypazov, xal Sttl, &0, 25 ek, 37

To xhédeupa 1@V dpmshivy, méte, xal whG yivetat

dpf, 29-—31 ceA. 39—41.

§1. Kémptopa tdvveoodtwy, "Aph 32.
36, osh 41—45.

‘Omoiov 70 GpuodtéTegoy Xomospa & Ta VESQUTR'
agh. 33—34, oA, 43.

‘Axohollmwg, Stv xompilouy mhAéov tag apméloug,
éav Ohouv v& xdpouv xahd Xpagia, oxdmIouy KEVOY
rpiybpw abTdv THY Yiv, xal mids. dpbp. 35 xai 36,
asA. 43. xai 45,
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Effetto del sale sparso al fine dell' autunno. sui terro-
ni Nota 12 suddetta, |

Modo praticato dagl antichi per far germogliare piu
presto la vite. Nota 13. pag. 320. :

2 2. Alberi vicini alle vitL Art 37—38.
pag. 44—46.

Per regola generale nissun’ albero vicino allavi-
le, in caso perd di eccezione, in quali terreni, e da~
che lato. art 37 e 38. nnmeri 1 4 e 9. nota 16. pag.
44-46. e 326.

Bisogna tagliare ogni anno le radici degl alberi,
che si avvicinano sotto terra alle viti. art. 33, num. 6.

pag. 46.
Opinione di rLorsxTINO sull accoppiamento delle vi-

ti agli alberi & alto fusto, edi Bottari su quello di
esse ai Gelsi, nota}16. pag. 326.

Necessith, ed utilita del propagamento dell albero,
chiamato il Salice per legare le viti coltivate a per-
golato, od a lineamenti alti da terra, notasudd. 16.
pag. 324—326.

Utilita del metodo dei linéamenti suddetti, e come
si faccino ivi. Opinione di DEMOCRITO, € THEOFKASTO

sull’ effetto del frutto del salice bevuto sciolto in ac-
qua’ ivi. pag. 324.

Come si possano avere, Ciriegie, pomi granati, ed
il frutto del mirto senza granelli, o nocciuoli. nota
13. pag. 320.

CAPO 4. Maggiore preservazione, e ma-
turita dell uva. Art. 39—41. pag. 46—350.
Cura delle malattie, cui & soggetto il grapaolo, €9-
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Aiagopat shadedzewy, xat xha3evate v8opUTWY, xak
Rohatdy AMQpdTY, GrrEhwy y apnA@Y, xal KANLAT O
pL@dv, 7 xaTd gty ddag, OYghdY Ao v iy, 4pb. 29,
1—31, ceA. 39'-'—'-‘1'41‘

Té xpasiov ¢ véag dpméhou ot TAVTOTE XOTW-
1epOV XATA THY HOKTNTA ad =0 xpagiov TS nahards
&pméhov, 1o 38 TG &l odmha wéey, xakqtepov 70D si¢
¢ yapqha xal enimeda. dpbo. 32 geh. A1—A42. xal
aplp. 11. aeA. 23.

O xAdSot vig dpméhov, ol xhmuasides e 2THS Gpmé-
Ao soppatiacuévar evat 0 QuatKCTEPOY Xk &6habis
ndy copd TG, L. té. oEA. 325.

‘O dobéatye G¢ xaki xémpog sig TOVG xeQ0ypovs
témoug, xatd Tods " AyyAous. oMk 6. ek, 319.

'Amoréheopa 10D Ghatog 6TV omaph mepl T TEAY
100 glvorwpou nl Tidov &ypdv TV dvwTEpw Nk ’

Dahatdg Tpomog did v ShacTavy A gumehog gle AL~
oy xaUpéY" Nk, iy’ joeh. 321,

§ 2. Aévdpa mAnaioy el td xhqpate
"ApOpov 37 [xal 38 Teh. 45—47.

'y ~évet, xAvEV Sévdpov TAysiov clc TG AANRATS,
gl¢ TEPINTWOLY iEmpéotivg, bmola, xol amd molov pépog
&ppov 37 xal 38 apid. 1, R seh. 45—A47 . xai OB
17 aeh. 327. |

0=t xat Etog mpémer ¥ dmoxémTovTal al pilar oV
Sévdpwv, ooy etvat nhnclov el 7a XATpaT, dph. 88
gpd. ¢, oeh. 47. |

Tvopn @A o eV T i, v.ou,' mepi suledEewcirdy xAT
patwy W& Ta o0 nASropa SEvipd, xai o0 K. Bw -
Tapy nept culenkews -raw_x'}vqp.d-:mv (e Td§ OUXO[LO-
péag. OMk. 1. ceh. 327.

‘Avayny, xal oothea T nolhanAagiioews 10U
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me p. e. il negrone, la gomma art. 39. pag. 46. e notz
17. pag. 26—328..

Contro gl' insetti, che devastano il grappolo, o li
acini, come p. e. le locuste, lumache, serpi, e si

mili art. 39.e 40pag. 46—48, e note 17 e 18 pag.-
326—328.

Mﬂdﬂ antico. di Preservare il Fico dai vermi. nota
17. sudd. pag. 28.

Quando 'si possa con vantaggio diminuire il foglia
me alle viti. art. 41. pag. 48 e 50.

Paragrandini, Societa di mutua assicurazione con-
tro li danri della grandine, e paraterremoti progettati
dall’ abbate serTHOLON. nota 19 pag. 328.

CAPO 5. Comle, si conosca, che I'uva &
matura, e si dee ven'demmiare. Art. 42 a 48
pag. 50 a 54.

Secondo peMocriTo ed Arricaxo I'uva dura solo
sei giorni in stato di vera maturith art, 42 pag. 50.

Quale tempo & pitt propizio all uva, che &in fiore.
e conviene meglio alla di lei maturazione — art. 44.
pag. 50.
ﬂl’_ii:_ matura st ¢ I'uva, e meglior] vino si otterra. art

3. 1vi.

Segni generali, cui si conosce, che I'uva ¢ matura
art. 45 —48. Pag. 52 — 54.

Segniparticolari per le uve bianche — art. 46. pag. 52
— e quelli per le uve'’rosse — art, 47. pag. 52 — 54

CAPOG6Delle uve imm ature, secche,
marcie. ete ete. Art 49 — 54, pag. 54— 56.

Quando si possano lasciare, 0 si devono levar via
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3év6puu tHe itéag, Oux va Sévouv pd Ta xAovia sov Ta¢
xpsbBatapiag, 7 xatd ¢y ddas Symha &nd iy YRy R\
Mepyoupévag apméhous, adwéle oqp. o otk 325-327
Soehog abt@y T@v otyddwy xal ndg yivetar adeé Ot

Tvopn tod Aqpoxpitov xal Beogppdstov
#tepi t@v dmoreheopdTwy Tob xapmod 1 ivéag, dv 0
Ty g Stahopévoy ele 15 vepév' adTéle el 325.

og Suvapela va Eywpey azagiha, xepdota, pédia
xal & xapmdc e pupsivs Gvey XOXOUTSIWY TT. .
Zeh. 321,

KEDAAAION. A. 'H Zuvtqpnats xal opt-
nasia t@v crapuAdy. "Apbpov 39—41. Zeh.
47 -51.

Ocpamein T@dv dadevqudzwy sig Ta dmola dmoxetvra
of B6mperg g  Mavptva, Kéuun xtA. dpl. 39 Zeh. 47.
xai one. il Zeh. 329.

Zwbou eEohobpebovra v Bétpuy, @ Td¢ péyas, OF
af dxpides, cahiyxapot, 8per, xal Td mapéiLoLa apl. 39
xal A0, Seh. 47 —A49. xal onpe. L. xal vy, Zeh. 329.

Mohatds Tpomog Tijs Tpopuhaiews THY AWy &md
odg oxdhnxag. on. §. xal vy, Zeh. 329.

Méze dpehel <o GepuAhiaopa T@V apméhwy. &p.
41. el 49—51.

Xahalayoyol, xal Eratpia duror6aiag éEaopaki-
gewg RaTa TAV Lnudv ¢ yohalng: aNL. 0. YeA. 329.

’Egevpérnpa 7od Kouplov MmepOoAdvou Xa<d
00 oetopod’ adtéle.

KEDAAAION E. Mélev yvwoilopwey Thy wpLa.
oiay tie oTaguhls, xai & xapdg Tod TPOYOUS. "Apbp
4248, aeh. H1--55.

‘H orapuhh Spéver €5 pdvoy fuépag elg ahnl7
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quest: grappoli, od acini meno buoni — art. 49 — 51
— pag. 54.

Qual partito si possa'tirare di questi. art. 52. e nota 52,
pag..54 e 348.

Mezzi} per procurarsi -uve piu mature dopo la ven-
demmia. art, $3 — 54. pag. 56. _

Come si possa anche fare del buon vino con quell!
nota sudd. 52. pag. 348.

CAPO 7. Della vendemmia e del tempo
avorevole per procedervi Art. 55a57.

fpag: 58. a 60.

Quando ed in qual tempo si debba vendemmiare. arti-
coli suddetti. enota 21. pag. 328 a 330.

In regola generale si deve evitare I'umidita cagionata
dalla nebbia, erugiada. art.’57. pag. 58 a 60.

Secondo zomoasTro si deve vendemiare sotto cer-
te costellazioni, e sempremai in luna calante non piu vi-
sibile a noi. Nota 21. pag. 3286—330.

Vendemmia di notte tempo al chiarore della luna per
certi vini bianchbi Art 57 in fine pag. 60.

Secondo il Sigr. BAsTIEN si vendemmiano per rugia-
da, e nebbia le uve, con cui si fail vino griggio di Sampa
ngna. Nota 20. pag. 328.

Varie qualith di questo vino, e quella del vino di San-
Peréz. ivi.

Opinione del Sigr. BARONE DE LA BERGERIE. La detta
nota 21. pag. 330.

?1LCome si deve farela vendemmia
Art. 58 a 64. pag. 60 a 62.
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mpzpmvu‘sm; XATAGTASY, Xotd 7oy AnpéxpLtov
xat ‘Agpixavdy dpf. 42, ceA. 51.
‘Onolog xmpt}: Bonlet iy etapuiiy &vdobsay, xal
¢molog wptpaloucay n:g& 44, ceh.t B2,
Qp;p.n-répu aTaguhl], xahnrepos otvos dpl. 43 abedh.
Anpeta yevrd éx t@v Smolwy yvwpilletar 1 ca-
QuAD etvat Gprrogt dp. 45 xal 48. aeh. 53 xai 55.
‘Tralovia GMUAETRL TRV AEUREWY n":a?ulfmv ﬁpﬁ 46.

aeh. 53, xai i onpsia z@v cpulpdy dpb. 47 adtdle
ash. H5.

REPAAAION ZT. "Ayoupa, Enpa xat canpo.
caglblta. AFB 49--54. X:A. 85--

[[ée mpémer v dphvwvar, 7 va e.rfmlmu—m aoTaL

ai péyes, 1 7o yahaswéva <aapwia 4p0. 49 xai 51
azh. 335.

Eig 7t yprowedowy zadtar apl. 52. advdle xai anpe.
‘is osA. 349

Awd Tivwy péswy B;wap.s&a va, Eywpey QproTepa
GTAQUME pLETd TV TPUYRTEY apd. 33 xal 54. aeh. 57,
Nes duvdpeda v xdpousy xahdv xpaoi pé adrds

offr. ¥6. ceh. 349, 1o pn amopa, %l glapuéva ata-
qvlz.

KEDPAAAION Z Hepi tod tpuyn7od, xal

ompocgopoTepog xatpés tou. Aph 55, xai
3. ceh. H9--61.

Ilo=e, xal elc wotov xmpw TPEMEL VA TPUYDUEY”
ép0. 55--57 abwdle, xai ovpe. xd. oeh. 331.

Iavroze -rcpé'::a: v amogedywpey Ty bypastay ¢
mayvic, 7 Ty Spdoov' dpfl. 57 aeA. &vmﬁpm

0 Zmpauu': pne Sisyupilerar 61, mpéme V&
> puyOpEy ONO Tvag &sTepiojtols [ovey, Xol TWAYTe-
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Scelta delle uve da farsi, e loro collocazione in diver
si cesti, e come si debba sull' esempio degli amtichi
Greci vendemmiare in due, o tre volte. art. 58. pag. 60

Si deve tagliare con meno gambolo, che sia possibile,
e colle forbici il grappolo. Art. 59. ivi.

Utilita, e grandezza dei due cesti per ogni vendem-
miatore. Art. 61-—63. pag. 62.

Quantitativo di uva di vendemmiarsi nella giornata
art, 64 e 98. pag. 62. ed 82.

2 2. Della Capanna e sua utilita
Art. 65—67. pag. 62a 66.

Scopo della Capanna, o diuna Camera coperta in
vicinanza dei siti, ove si vendemmia. art. 65—66.
pag. 62—64.

Il maggior valore, ¢ Ia maggior bonta del vino
compensano le maggiori spese dell' esecuzione delle
mie regole. art. 66. 134. e 187. pag. 64. 66. 110 e 150,

Il vino ben fatto da anche maggior quantitativo di
spirito di vino. od alcool. art. 121. e note 23 e 41.
pag. 96. 332 a 346.

CAPO 8. Del Tinajo, esua situazione
Art. 68—74. pag. 66==68,

Cosa sia e come formato {il Tinajo' art. 68—70.
pag. 66.

Sua temperatura, e Finestre, che deve avere' art. 71.
73 e 74. pag. 68.

Sua situazione differente secondo li climi' art. 72.
pag. 68.



( 383 )

Te Anyolbore THs GeAfwg, dpavols O¢ mpog Fuds Nk
x4, aeh. 331.

Touyntds vuxtepwds, (e 0 @eyxdpt, O3 ®pog Tva
aompa xpacia, &pf. 57 &nizéhoug ceA. 61.

Kaza <ov K. Bascttavéy ta sragila Sta voig
épulpods oivoug Tiis Zapwmaviag, Tpuyoly wé Ty Spo-
oy xal 6pby Ay o, x. ceh. 339—331.

Atdpopot mooTTes altod, xal TotdTNS TOD oivou Tod
Zavmepsl adrd.

Fvopn 7od K. Bapdvouv AeAda€epyspiov,
TV GvwTEpw oruelwoty xa'. geh. 331.

I Nogmpénetva yivetat 6 Tovyntée.
cpl. 58 —64 och. 61==63,

Ta orapdhia moémet va Stadhéywvrat, tileviar sig
Stagopa xaviatpa, xal, ©¢ of wahatol "EAlnveg Exapvoy,
6 Tplyos Wpémer va vyivetar xata dUo 7 Tpels opds.
édolooy 58. Zeh. G1. -

Ta oepmia mpémet va zémtwviar pd Jaridia, zal
6aov 76 Suvatov ywpic xotoavt. &pln. 59, adtdls

‘0 xabéxaczoq tpuyytis petayerpilerar Sbo xdvi-
otpa méyelos adrdv. aph. 61—62 xat 63. ZeA. 63.

To moaov 7ob Tplyous pids fuwépag, dpl. 64. ZeA,
63 xai aplpoy 98. ZeA, 83.

§B. Karibm, xal nepi thcowpedeiag al g,
"Aplov 65—67. Zeh. 63— 6F.

Qoéheta adtis, 7 Swpatiov Tivog oxenasévoy &xel

ﬂ}s;?ﬂ'fﬂ? émou tpuyody. dplpov 65—66. Zeh. 63—65.

Ogehog amd v peyahnrépay d&iav, xal xahytépay
notéTNTa Tob oivou, Sia Tag Omoiag wéANouy va xatas
Ehnlody peyahytépar Samavar Tpds Epapproyny TOY X&-
vovwy pou. &ploov 66 134 xal 187. Zeh, 6567
111 xai 131.
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