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[.":3] La carbonata i calee, i oy PR, P CHL S8 e Pl g
le wova di ewl nella nota 32 noa 6 cnol® aceer vafteadadata in eni s
ciolse, e :.i_].'m?irf: depostive fa ealee viva i odose dlumn st teents
parti di quella. Raffreddnta pertante, acqua e depositata Ia calee, si
versa quella sul vino, che sic voole corveggers. it & meglio, el
impigare a dirittera la calee stossa, 3a acora vi ¢ 1" juconveni
ente di mescolara;acqua’ nel'vino, in un raleaso sard bene  di pro-
vare, olire 3l mezzo del gelo, di cui ueli’ art. 390, wueilo, che
AFRTCANO suggerisve nek capo 19 libro 7. dp Geopenichi e che ea-
nsiste nelimettere entro il vaso, ove vi ¢ il do. Vino, ta poeo i
allume liguefuttoge quindi Clivdere la Bocea del vaso siildo con

una Sponga imbevata 4 acqua, con inelinarse poi i vaso poreh scolt.,

polché -Geoleva  allora soltanto I acqua, che vi¢ ne! vino,

Arcimio aggionge al mezzo indicato da tiapxxivo e viferito nelt
arl, t!‘j, li seguenti 1, quelio di pane d” erzo ben caido — D foglie
e grani G Seleri gettatt nel vino acido oppure dui siero di latte fresco,
{:‘fjpuru di pezzeti di salice pure  gettati nel . vino, e luseln-

tivi qualche tempo,

Fisso antico serittore dice, che con questi mezai si corregge ogni
actdita dei vini. Capo 26 di deto lihro 7. Froutone pot pretende,
che s’ impedisce, chie un vino hianco diventi acide se Vi sl meltle
catro di esso del sale tosto, o se si tratta di vine rosso, se vi
st mette o delle amandole dolei, o del  Ffieno green tosto, od ab-
Lirustolito al sole, (capo 12. hi d' libro 7.

(39). Trovo questo Professore, che nel vino guastalos) si era
formato del sotto carhonato di potassa a spese del cremor (i
tartaro, ¢ della materia colorante, che si contengono in  ogni vino.
¢ conoscendo che 1 acido tartarico ha la virtd o I POSSessarsi
della potassa, e di far depositare il cremor i tartaro al fondo del
vaso, si servi di deit” acido, ed ottenne, {come io stesso pur ot.
tenni in Syra), un buon suceesso, Vedi il giornale di Farmacia
chimica di Miluno, Vol 1_e la Revista Enciclopedica di Parigi. etc.

i40). Consultisi I’ opera i Autonio Zanone di Udive, cite contie-
ne  varj seritti di esso sull’ agricoltura, commercio ¢d arti, ed il
volume 7. della raccolia degli autori Friulani,

Il gelo serve anche a migliorare gli lionort e I aceta secondo il
5. Lebd vitato quf sotio nella nota 42, Gl antichi Ateniiesi “al
tempo di Pericles metievano il vino i Cipro a riufrescarsi <nel
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ghiaceio, Atend allora chiam avasi I’ occhiq ed il laminare della Gre.
<ia. cosi I’ Inglese Giglinell’ Istoria della Grecia antica:

{(41) L' Aleool & un liquore leggiero, transparentissimo, di gran.
-de tenuita, e molto volatile, in una parola¢ uno spirito di vino
ben raffinato, e rettificato. Piix il vino & benfatto, e secondo le
regole mie, ¢ maggior quantitd di alcool si ricava da esso. (nota 33).

L’ Ethere & un alcool “decarbonizzato, e termoxigenato.

11 Macis @ la spoglia,] o corteccia della noce moscata. cosi Brug-
natelli alle pagine 116 — 122 di do. Volume 6. Il cassis poi si
erede il fiore della Cassia,

(42) Vedasi il citato Agromomo, o Dizionario pertatile. Vol. 2.
ed il citato Bastien nel suo Calendario del Coltivatore, ed il
Discorso ivi riferito del S. Desbriers. Finalmente vedasi pure sul
le diverse specie di Vini, che possono farsi com frutta, di liquori,
aceti, ippocrassi, e ratafia, il 5. Lebo, nel suo Manuale, o ristretto
del Distillatore, e Ligunorista (edizione di Parigi 1827. prezzo tre
franchi), in cni dice, che la parola ratafia deriva, o dalla parola
tafia, com cui li coloni francesi in America indicano I’ aquavita
di zucchero, o dalle parole latine rata fiat pax perchd li
frattati di pace per lo pid siterminavano, e sottoscrivevano in mezzo
ai bicchieri di rosolj.

(48) Vedasila descrizione delli vinidelle cinque terre. che ci dalo
stesso S. Bastien.

{44) Questo mezzo gia conosciuto, e praticato, in Italia venne
riferito nel Giornale inglese I’ Alberdin Gromnicle, in data
delli sei febbrajo 1830.

(&5) Vedasi I’ anzidetto Agronomo, o Dizionario portatile
etc. etc.

(46) Vedasi I' avanti citata opera, alla Parola Vin, gid eitata
nella nota 26, tomo 2. e la nota 27 qui avantu

(47) Cosi alla Parola (Cidre) nella dett’ opera.

(48) Fra li utili, e pitt facili licviti vi sone li seguenti.

1o, un pezzo di p#sta cruda di formento couservata sette ©
nove, ma nen mai pilt di quindici giorni.

2 0. La schiuma della birra. 3. L’ agresto delli pomi, o di for
mento schiacciati, ciod il gius, o sugo loro.

do. Alcuni grappoli d’ uve, che non fermentarono, o upa mag-
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gior copia d’ essi, se fermentarono., 5¢. Alcuni branchi di vite.
La quoantita della pasta, di cui al mo. 1o, & una mezza libra per
ogni cento libbre di vine, che si vuole fermentare. '

(49) Cosi nel giornale di Gaud delli 28 Marzo #838. Secondo
poi un articolo inserito a pagine 519 del tomo tré della Revisia
Britannica, Collezione ~decennale, il S. professere a New-york.
Olensted trovo 1l mezzo “di  ricavare dai semi di cottone nm
gas buono per far'lume in ragione di sessanta galloni (340 pinte)
per ogni libbra di semi.

(50)- Vedasi il Conte Dandolo nell’ Opera sua sulla Vinifica-
zione. ed il.citato Agronomo, o Dizionario alla parola Vinai-
gre Si conosce poi se nell' aceto vi & del rame, immergendo in
quello un ferro ben pulito, e bianco lucido, poiche se non diventa
rosso, ¢ segno, che non vi si ¢ messo del rame.

(51) Venne chiamato con tal nome, perch¢ gl* iuventori furomo
quattro ladri, cui veome fatta la grazia della pena, imew
erano stati condannati pei loro furti, mercé la communica-
zione, che diedero del loro segreto di fare quest’ aceto, Questa
grazia nen sarebbe stata trovata cosi strana dagli antichi Ateniest,
presso cui I aceto era il condimento per ecccl’enza. come si ricava
dalla mota. 76 sul libro 20. del Compendio dei 15 libri dei
Dipnosofisti (o cena dei Saggi) di Athenco (Vedi il no. 5 della
Conclusione),

(52) Estretti da varj autori fra cui il Nuovo Alberto, Parmentier,

I' opera suddetta greca geoponica.

Secondo il Dottore Mac-cullock sull’ Arte di fare i vini si pud
fare del buon vino anche con uve immature, ¢ verdi, non meno
che coi bottoni, ¢ germogli della vite, se si mettquo a fermen-
tare con zuechero, ¢ cremor di tartaro (nota 89 qui avanti). Laon®
tino, o Laonzio el capo 47 libro & do. deila Geoponica dice di
far cuocere dell’ acqua pluviale sino alla mutd, e di aggionger la
sinuo al guantitativo di detta decima del mosto, che sl sara otte-
nuto dalla pressione di dette uve immature, ed anche corrotte,
o marcie, facendo euocers il tutto simo alla consomaaions della
decima parte. Secondo altri basta i meliere le uve anzidette in
acqua, e spremerle quindi per far cuocere il mosto sino a che sia
diminuito per una terza parte. Sozione dice potersi fare del vino
col sugo dei pomi, ¢ con verdi fichi, e Plinio dice, anche coi nes-
poli. (Capo 35 di detto libro 7. delli Geopcnici.
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(53) Vedi I’ opera intitolata L’ Inopeia del Dottore Alstodio,

~ (54) Ogni vino chiarificato aquista la qualité di leggiero, ed &
percio che il vino vecchio & anche pit spiritoso, e potente. Diofane
nel eapo 3, di do. libro 7, Geoponica dice, che cio ¢ la conseguenza
dell’ essersi consumato col tempo quello, che vi era mel vino di
parte acquosa. (Vedi I’ art. 213 e la nota qui soPra 13).

(85) Cost nella d. opera anticaal libro 3 capo 39. e nelle note del
Sig. Champagn sulla Politica d’ Aristotele, capo 4, libro 8., nota 1,
Vedasi pure. il wistretto qut avanti citato dei Dipuosofisti d* Ateneo
mella nota 23 libro primo, g e 10 del libro 2.

(86) Vedi il Poema iatitolato il Rieciardetto, al libro %.. Capo
17. il Salmo 103 nella sacra Bihbia. il versicolo 13 del eapo 13 del
libro: dei Giudici in questa, ed in fine la nota 2. di d gy dei Dip-
nosofisti. A

(57) Leggesi quanto segue nel volume 1o. pagina 517 dello serit-
tore Francese Emerigon, trattato delle assicurazioni marittime,
¢ Una popolazione partita dalla Focide venne a fondare Marsiglia,
* Questi Foceani furono quelli, che dismesticarono i Galli, e ne po-
« lirono i costumi, e che loro insegnarono a coltivare la terra, &
e cingere di mura le citta, a vivers sotto il giogo delle leggi, e non
* piit sotto la licenza delle armi, a potare le viti, e piantare 1’ olivo.
« Le cose allora gionsero s tal punto di perfezione, che pareva non
« gid la Grecia si fosse transportata nelle Gallie, ma piuttosto gli
* Galli in Grecia. Cicerone infatti nel capo 26 parlando a prd di
'» Flaeco, dice, che non pud decidere se la buona disciplina, che
¢ regnava in Marsiglia, non fosse supertiore a quella della Grecia
« 8 di altre nazioni, »

Se dunque la Francia odierna accordd, ed accorda protezione e
favori alla Grecia, non & solo effetto di Politica, ¢ gentilezza, ma
pur anche un dovere di riconoscenza per quest’ antico segnalato
servizio reso dai primi Greci ai Galli antenati degli odierni Francesi.

(53) Cosi Tito Livie nella Decade 1. libro 5. il .quale riferisce
come Arunte volle per tal modo vendiearsi contro Liucumone suo
curatore, che lo avea nell’ onor coujugale grandemente offeso.

(39) La sicera era una bevanda molto in uso presso gli antichi
Asiatici, li quali, al dire di Plinio, la facevano mettendo e lase
ciando in infusione nell’ acqua Ii datteri (frutti del palmizio, o del<
la palma), e spremegdo poi tutto il sugo sotto 3] torchio' (vapo

* *’;hm cond( Lt I
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§. libro 14. Storia naturale), Parlano della sicera (sidro) gli santi
Giov Crisostomo, Theodoreto, e Teofilo d' Antiochia coma pure
il almet nel suo Dizionario Critico sulla Bibbia. Vedasi inoltre
circa le diverse citazioni di quest’ ultima, I operetta che ha per
titolo Massime tratte della Sagra Scrittura nel-
le 4. lingue.

(606) S1 leggeranno con piacers li due interessanti srticoli del
Dottore-medico a Parigi. Audin-Rouviére uell’ opera sus, che ha
per titolo La Medecine sansle Medecin a pey o8 ed
85. sull’ abuso, che dietro al Sistema decl $* Dottere Broussais, i
fa oggididi cavate di sangue, e sanguisughe, si leggeranno dico con
piacereda coloro, che non amano essere cosi scioccamente svenati.
Difatti il S. Hellis medico nello spedale di Rouen (Francia) nella
sua’ opera chimico medicale di detto spedale, osserva, che i Setta-
tori di Broussais agiscono, come se vi fosse un sol male, ¢ un
sol rimedio. Vedi la nota 64 quj sotto.

(61) Secondo il citato Agronomo, o Dizionario portatile, il vino
rosso & pii stomachevole, nutritivo, ¢ buono per ogni tempera-
mento. Bevuto il mattino & in wmolti casi un preservativo anche
coutro la peste (num. 2. della Conclusiowe). I viro bianco & pitk
leggiero, Vedasi il gik citato Capo 3. libro 7. dei Gecponici.

La parola poi olva¢ greca sembra derivare dal verbo greco onis-
chion, perché ajuta, e rinforza, Cosi nellia nota 1 sul libro 12
del Compendio dei Dipnosofisii d' Ateneo. Con ragiome per cid
Aleeo Pocta Lyrico, amante e compatriotta della Safo (600 anni
prima di G. Cristo) lascid scritto, che il primo albero che si deve
piantare ¢ la vite,

(62) Attesta il celebre Conte Bouffon nel tomo 4di sua Storia
Naturale, che un poeo di vino spiritoso dato ai ragarzi giova
moltisimo contro i vermi, da cui in generale quelli sono pid o
meno sempre travagliati. Qaanto al buon effetto sulle ragazze vedi
Fart. 17 di Zabcaria riferito afla nota 3, qui sopra.

(63) Vedasi il citato Conte Mengotti sul colbertismo. e quanto
all’ immen se richezze accumulatesi dai medici, sotto gI' Imperatori
Romani, vedasi la dissertazicoe del medesimo Scrittore Sul C om-
mercio de’ Romani,

(64) A che servono tanti anni di studio nelle nnivarsit.i,. e di pra-

tica nelli Spedali, se tutta la Scienza medica nop consiste piu og-
gidi, che in tre articoli? Che s direbbe di un ayvoeato” che
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jvolesse applicare, o di un giudice che volesse decidere applicando

tatte le liti tre soli articoli, e sempre li stessi tre soli articoli
di Codice, Pandette od Armenepulo! Con ragione pertanto scrisse
1 immortale italiano Gié Battista Vico nell’ opera sua, che porta
il titolo. Dell’ antichissima Sapienza degl’ ltaliani, capo 2. che **Co-
loro che si lasciano nell’ esercizio della medicina condurre piu
dalle teorie, e dai Sistemi si curano pit della salvezza del lore
Sistema, che della salute dell’ ammalato.'* E per certo non ¢ dj
cotali medici, clie intese parlare Omero, quando scrisse nell’ Tliade
al versicolo 505 « che un sol medico vale pils clie molte altre persone
e seconds —la traduzione del S. Decluse nel suo Dizionario mu l-
tosantemedicus vir praevalet unus. A veve pero di

praevalet vogliono taiuui che s legga Oequiparandus multis
aliis,

[65] Non si farebbe na in Europa, né in Grecia speciaimente
un' cosj grande abuso di rovinosi Sistemi, se fossero ancor in vi-
gore le celebri legai di Gerusalemme, publicatesi nell’ anno 1183
sotto il Duca Gottofredo di Buglione, sotto il nome di Accise o as-
sises Sredatte da Gio d’ Ibelin, di cui le pid  conosciute edizioni
sono quelle del 1690 di Thoumassiére, e 1" altra pilt recenie del}’
amno 1839 dail' E. H, Hansler d; Stiattgard, Adolfo Riabb, Stam-
patore] le quali ces.ar-io dj osservarsi in Cipro, dacche venne
quest Isola con danno dej legitimi dirieti della casa di Savoja, in
potere dei Vencziani, arbitri eq usurpatori nel modo, clie hen
51 sa,

Punivano tali leggi colla frusta e colia forca il medico che era rico.
nosciuto aver trattato male una malattia, anziche secondo ie regole
della legge sott’ intesq sempre che I' ammalato venisse a morire, se egli
non era uno schiavo. Targa, tomo 1. Vagoi per la Toscana, e Bet-
tinelli nell’ opera sua sul risorgimento  d’ Italia,

Aristotele poinella suy Politicalib 3. Cap, XTI parladi
una legge di Egitto, che vieta va ai medici di purgare 'ammalato prima
del gnarto giorno d"indisposizione, sot to pena di essere risponsale d°
egai ulteriore sinistro avvenimento, Vedansi pure le leggi romane
7. paragrafo R.ele 8 e 9. qit. 2. libro 9, ed il paragrafo 5. della
legge 9. tit. 2. libro 19 delle Pandette, per la cui intelligenza &
Necessario il sapere, che solto la generale parola medico, intendo-
© 1 Giurescousulti le trs classi di esso, ciod il msdico, propriamen-
te detto, elie essi chiamano Clinicos fda letto], il Chirurgico, €4 il

farmacesticy, nisis 2 elienrabi o g'l eneziali
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Trs leggi troppo rigorose, e spesso ingiuste, ed anche pregiadi -
sieyoli, ela troppa licenza, o la totale impunith di cui si lascizno
Sodere oggidi quei certi medici, ¢he con idgora, negligenza , ¢
col solo spirito di speculazione trattando gli ammalati, sono mai
Sempre sostenuli per il cosi detto Spirito del Corpo medicale, ,
per il punto d' onore del Collegio superiore di medicina, vi ¢ una
strada di mezzo.

AGGIONTE.

Alla nota 4 dopo I ultima Parola Ateneo, si aggiongera, s che
» chiama - pettare Li vini, che si facevano nelle isole di Naxos, e di
Paros (libro 1.),

= Alla nota fo.

Mi succedette qui in Aténe, che, avendo lasciato due, o tré gior-
ni in una hottiglia non ancor beoe chiusa del vino quasi affatto
chiaro, e bianco di Santorino nel passato giugno trovai il vino
con un colore bruno-oscuro a guisa di Caffé, senza che avesse qua,
si dell’ acido, e 1i altri Segni descritti in detta nota 10. Ebbi su-
bito ricorso all’ acido tartarico, ne misi nel vino sud. unquarto
d’ oncia, operando secondo I art. 258, e dopo ro giorni trovai il

vino col colore, ¢ sapore di prima ¢ con molto deposito nero
al fondo della bottiglia, '
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INDICE.

Dedica di quest’ opuscolo alli Greei in generale, od
al Sig. Capitano Nicolo di Anastasio kieraco, dell' iso-
la di Spezzia, cavagliere dell’ ordine del Salvatore, e
dell’ Aristio,” inm " particolare. pag. 111.

EPIGRAFI tratte dal Bantﬂ, e dalla Sagra Secrittura
circa il wino. ;. . . . . pag. 1. a 4.

PREFAZIONE pery’ avrome. . pag. 6.a 14,

Come il Commercio, e qual genere di Commercio sia
il:pilt vantaggioso per un paese. Prefaz. numero 2.

pag. 6. a, 8.

Piccole citta, e nazioni cosi negli antichi, come negli
odierni tempi ingrandironsi, ed arrichironsi mercé il
Commercio, con citazione di alcune di esse. ivi. ¢ no-
tal. . . . . . . . . . pag 6. e 310

L'antica Grecia fu culla della vite per riguardo all’ Eu-
ropa, e pmwedwa Ii vini all" antica Roma, qu-
ando ando ivi in disuso la legge proibitiva di Romo-
lo. ivi num. 4. emnota2, . . . . pag. 8. e 310.

Questa legge proibiva il vino alle donne per sem-

pre, e sino all’ eta di trent anpi ai maschi. nota 3.
pag. . . 310,

Virta che il Profeta Zaccaria accorda al vino 1vi.
L’ ubbriachezza delle Donne era una causa legitti-
ma di divorzio. nota 3. pag. 310.

Metello fece morire a staffilate la moglie,che trovo ub-
briacca. d. nota 3. pag. 310.
Atheneo dice, che nella repubblica di Marsiglia, fon-

data dai Greci di Focide era pure proibito il vino al
sessq, 1vi. nota. 3.
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L' antica Gallia debitrice di sua civilizzazione a ques.
ta repubblica di Greci. nota 57. pag. 350.

Theopompo pretende essere stata a caso trovata la
vite in Olimpia presso I Alfeo a 8 stadi dall’ Elide,
mentre, secondo il Conte Francesco Mengotti essa por-
tossi in Grecia, come la seta dai Fenicj note 2 e
3. prg. 310.

Felice situazione del nuovo Stato Greco per fare il
Commercio in generale. ivi num. 3. e. nota 2. pag.
7.0 310,

Come anticamente chithavasi il vino puro, e quel-

lo mescolato con erbe ndurifera, e donde derivino le
parole ainose crasiivin. 5. ¢ Conclusione num. 14.

pag. 8. e le note 4, e 61, pag. 310, 312. e. 352.

Gli antichi amavano da principio li vini dolci, quin-
dil passarono ad amare li vini spiritosi. ivi num. 4,
e la defta nofa 4. pag. 3. e 310 352,

Yini di Corinto, Cipro, Laconia, Lacedemonia, Tha-
s0s, I Arvirsid di Chio, il Protropos di Lesbos neil’
antica Grecia ivi numero 6. ¢ detta nota 4. pag. 10.
e 310312,

Vini antichi di Naxos, e Paros erano nettare. (Ag-
gionta alla nota 4. pag 35%

Come oggidi cominciansi gid a distinguere certi
vini in Grecia nota 5. pag. 312.

Quando, e come venne in Roma in grande onore,
ed uso 1l ber vino, e come si dovelte pur darne ai
soldati, e gquale se li diede. ivi n. 4. e detta nota 4. e

I'art. 193, pag. 10. e 152 e 312,
Marc antonio. Marco Tullio Cicerone. Trigonio. Pi-
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sone. | Imperatore Tiberio, grandi kevitori di vino.
detto num. 4. pag. 8,

Scopo di quest’ Opuscolo non si ¢ gia il promuovere
presso gli Greci il vizio- dell’ ubbriachezza, od un bi-
sogno inutile, ‘ma bensi solo di loro procurare un
mezzo di utilizzare certi terreni, che eredono buoni a
nulla, ed ua ramo importante di Commercio, ¢ nel
tempo stesso I"uso di una bevandu vantaggiosa al genere
umano secondo I autoritd de’ medici, e scritlori anti-
chi; nen meno che della Sagra Bibbia. Conclusione. 1.
L. pagina 296. nota 56. pagina 350.

Il vino difatti & sempre piu utile, che il caffe, il
tabacco etc. ete. di cui perd gli Greci fanno un gracd’
w30, @ consumo. Conclusione num. 1. pag. 296.

Pranzo senza vino, Pranzo Canino, ossia da cane,
secondo Aulo Gellio. num. 5. Conclusione. pag, 248.

Opinione di Alceo circa la vite. nota 61. pag. 352.

Opinioni faverevoli alla bevanda moderata del vine.
numeri 2 a 10 ¢ 14. conclusione, @ note 8. ¢ 61,
Pag. 296—301. 314e 359

Derivazione della parola greca.sisc. nota 62 pag. 352.

Cosa indecorosa presso gli antichi il bere smode-
ratamente, ed il bere vin puro: che significano I
Epiteto P oliforon dato al ¥ino, e la parola Crasi-
Rumeri 5 e 13. Conclusione, pag. 298. 304.

Pranzi dei Saggi, o Didnosofisij d'Atheneo; Quei
di Platone, Socrate ect. Ove sovanti si bevea smods-

rataments, ed era un onore I’ aver moltj bicchieri
avanti, sedendo s tavola, ivi
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