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LUMELLA ne cita soltanto una cinquantina. carorx porta a bo le divey-
se specie di viti coltivate nel circondario di Tauris, senza parlare del
rimanente territorio della Persia (ved. I'art. 1 del clima favorevole alle
viti). cara¥i diede nel 1695 h la descrizione di 48 qualita, che si tro.
vavano piantate nel giardino di Misilmeri in Sicilia: ¢aniper, ne de-
scrive 46 specie coltivate nel Territorio della citta d’Aix in provenza.
Parrasdice, che se ne trovano nodeci specie a Astracan, ¢ 35 in Cri-
mea" secendo LAXGLE1 51 coltivavano gia in Inghilterra, cent anni fa,
ventitré varieta 'd'uve conosciute. secondo Gancias di Lenca le vigne
di Malaga “offrono; 33 varieta = quelle di Andalosia 120, ¢ s0no tutte
destitte uell'opusulo di Don Simeone ROxos clemente di Spagna-
Secondo la relazione del capitano Basilio Havrs gli abitanti dell’

isola porteghese di Madera conoscono piu di cinquanta varieta di uve’
{81 chiamo Madera, che iu lingua spagnuola significa bosco, perche era
tutta’ coperta di Bosco, che il fuoco consumd pendente 10 e pil anni)
siclla Pepiniera Formnatasi del sig. Cuaprar ministro dell’ interno  sotto
Napoleone, erano conosciute 360 varieta sotto un diversn nome Ciis=
cuna, econ quelle che mamncavano ancora di nome si puo arguire, che
il totale poteva essere di 350 a 400, .

Secondo poi il catalogo publicatosi nell’ anno 1830 a 1831 dal sig.
Avpisear di Tonella, presso Tarascosa (Francia) le varieta delle uve

1vi collivate ascenduno alle 350 e pia

(18) Lirami di vite tagliati in piccoli pezzi formano il pit naturale, e
non nocivo iugrasso per le viti- Le foglie poi secondo il citato Agro-
nomo, o dizionario avendo uma qualita astringente servono talvol-
ta di medecina contro la dissenteria, I’ emoroidi, e siapplicano anche
con vantaggio alla nuca, ed ai piedi per rinfrescarli.

(16} iudispersabile, che i Greci iutroducano, o moltiplichino 'al-
bero conosciuto sotte il nome di Salice {non gia il cosi detto piangente)
che si pianta coi branchi, che sono in succhio, ben ficcati in terra e che
prospera nei terreni umidi, o soggetu a Ploggie, o presso cui scorre
dell’ acqua, poiché coi piccoli branchi di esso,che chiamano Vimini, ta-
gliali quando sono in succhio, e conservati verdi nell’ acqua, si le-
gano le viti, ed i branchi di esse, massime quelle a pergolato, od a
lineamenti tenuti alti da terra, e cio piu presto e con maggior si”
curezza, € durata, che non is fi colli spaghi, e corde di paglia.Quest-
albero (il cui frutto, clie mai non viddi, e che sarebbe al dire di px
MOCRITO0, ® THEOFRASTO capace di rendere steril] gli womini, che lo inan-
g1ano e bevouo sciolto in acqua capo 13. lib. t1 Geoponica) cresce ‘con
tutta facilita ed & beu conesciato, ed usitato in [talia, ¢l in  Piemonts,
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e-dove il terreno & molto riceo, si Possono lasciar Montare, come el
Bosco del Platano in Canea (nofa 14) le viti sopra li alberi le quali_j)
Bia citato PLORENTING chiama le pit comode, ed atte a dare vini pig
dolci , migliori, e dj durata: ma quest’ autore yaole che li alberi.
sieno di quelli, che hanno una sola radice {Capo 1libro 4 Geoponica],
vedasi pur anche a tal riguardo I'opuscolo del sig. Bottari sull'ac-
copiamento delle vitiai gelsi. Capo 4, edizione di udine 1825,

Parimenti negli azidetti terren; ricchi di terra, ¢ liddove/ Ia
Pioggia, che guasterebbe le uve pendenti vicino a terra, e’ so-

pratutto dove non si manca di bosco per avere li piantoni, lis.
telli, o pali, 'si tengono con maggior profitto le vigne a pergolato
ed 2 lineanenti alti da terra (art. to. e 30) con una qualche dis-
tanza tra I' uno e I'aliroe, Dico con maggior Profittu, Poj-
ché siccome un ceppo di vite tenuta massime in quest’ ultimo
modo e potato secondo ildsart 30, produce maggior copia di grap.-
poli, che quando tennto a terra Occupa tatto il terreno come sj
usain Grecia, — ne avviene che mentre uno ottiene a un dipresso
da tali lineamenti I’ istessa quantitd di uva, Pud nel tempo stesso
ricavare dai siti intermedj, coltivati e seminati qualche altro raceol-
to. Cosi si pratica in molte parti del Piemonte, ove si fanno
1 lineamenti piantando 4. ceppi di vite in un istesso  sito
di tratto in tratto e colla distanza di to passi ordinarj le quali
viti dopo 2a3 anni innalzate, e sostenute da dys pali incrocicchia ti
si tirano a lineamenti dye da un lato, due dall’ altro per riunir-
s1 colle viti paralelle ad un pezzetio di legno attaccato in forma
di croce ad un palo Piantato nel mezzo ed alla distanza di cinque
Passi. Per tutto questo come per |} Pergolati ci vogliono vimini, e
uon spaghi, cordette di paglia, fili, etc,

(17) In francia nel dipartimento del Rodano, di cuie Capitale
la Citta di Lyon, Ie vigne sono soventi davastate dall’ insetto, chia-
mato la Pyrale. Vi ¢ ancora una specie di gomma, che viene
alla vite, e che le fa_molto danno. Ilrimedio consiste nel tagliare
$ino al ceppo il branco in cuj quella si formd (cosi I" agron o
mo o Dizionario suddetto). Secondo il gl citato APRICANO sEsTO,
filosofo della Libia, si allontagano gli animaletti, e le serpi brucian-
do del galhauo, delle corna dj cervo, delle ugne di capre, della ra-
dice di Lilio affumiga?in, ed ungendo le viti, il tronco, ed i ramfi

To col sugo e I' aglio Braciato-collo sterco di cane sciolto in vec-
chia urima con exi si aspergano-Secondo DEMOCRITO, mettendo in
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un vaso di terra al Sole per dieci giorni molti caneri di  Fiume, o
grancipori di mare in numero almeno di dieci, ad aspergendo. poi
con dett’ acqua li Branchi, ¢ Ceppi. (capi 48. so 49 libro 5. Ge o.
pounrca) IL fico poi si libera dai vermi se si piantail ramo den-
tro la cipolla della Scilla. messa con quello sotto terra. (nota 13
verso il finel, Capo 46. libro 10 geopinic a,

(18) Vedasi il citato Agronomo, o dizionario portatile, Si pretende
che le locuste si riuniscono volentieri sopra la tela ben oliata che si
distenda _sul terreno, ‘ove poi si uccidono facilmente. Nelle cinque
prime settimane, che sono ancor senza leali, 1i galli d'India possono

distreggerle.

(19)'Si trovo inItalia, e si misero in Piemoute sotto regia prote-
zione con decreto delli 15 aprile 1828 licosi detti paragradini, clie
sono .certi piantoni grandi, ed elevati in mezzo ai poderi con una
puata di ferro, 0 di acciajo in sulla loro cima, ed un intreccio di
paglia, che da guesta discende sino terra. Si stabil i pure in Piemon-
2} con regia approvazione del 20 aprile 1830 ana society di assicu-
razione mutua contro la grandine' Amendue questi stabilimenti sono d;
somma utilithin un pacse, cost soggetto, come il Piemon te, alla
grandine — resta ora a desiderarsi I’ esecuzione del Para— terremoto

dell’ abbate Bertholon,

(20) Vedasiil sig. Basrroy nel suo calendario del coltivatore, che
vuole, che si vendemmi in tale epoca pei vini griggi di Sampagna-
Questi, secondo il dottore nexprrsow si distinguono dietro la situa-
zione dei vigaeti in vini di riviera, e vini di moatagna, Quelli sono
generalmente bianchi e questi rossi. Li buoni conoscitori preferi-
scono li vini m:no spumosi a quelli, che spumano molto. Il mi-
gliore si & il cos¥ detto siLtert paeché in origine si fabbrico nel mar
chesatodi tal nome.E quando la marsscialla d Estrée ne avea preso una
speciale cura,avea preso il nome di vino dellaM aresci alla Tiene
il secondo luogo il cost chiamato vino d'A i famoso per profumo, brios
¢ colore del pomo di pine, che ha. Oggidi* si pud rimppiazzare
il Sampagna col vino di San Peréz, che & molto a minor prezzo €
meno soggetto a falsificazione.

(21) Secondo zomoisrno nou si dovrebbe vendemmiare quando la
luna & nella costellazione dei pesci. dell’ ariete, del Toro, dei gemi-
ni, della vergine, del sagittario, ma solo quand essa &in uno delli al
b1 segni, e sempre mai in luna calante e nei giorni, che non‘® piu
visibile a noi, Capo 49 libro 5. geoponica).
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Fra qﬂﬂlti scrittﬂrij che non 'EPEEIIJHD’I che s1 deve Tenliflﬂmiiﬂ’ g
per nebbia, ruggiada, o mentre I'uva & ancor umida, vi & il citate
barone de la BERGERIE

(22) La persona colpita da questaria cade in asf xia, pare morta
mentre reaimente non lo éancora, e non muore, che dopo molto tem-

po, anche due giorni, e pin quando non se le facci 'una delle pron-
te cure, che vadoa - riferire.

t Cura,§ S deve ritirare senza ritardo la persona colpitada dett’
arta, o fumodi bollentt vinaccie dal sito, in cui cadde.

2, Si deve procurare di pertarla in un sito, in eui visia un’ a-
ria_libera; e pura- 3- 51 deve snudarly, e metterfa a sedere sit
di' una sedia col capo appoggiato ad un cuscino: 4§ se le gettera
dell'acqua fresca sulla facuia, ¢ non si lasciera afioliare molta geate
attorno, massime se essa & seduta entro di una camera 5. se le strop-
piccicra il corpeu con punni ruvidi di Jana, inzuppatt  di aceto, d’ a-
cqua salata, e di spirito di vino il pitt puro che si abbia {a'cool 6. se
le freghera il capo con quest’ ulti:no, 7. se le porrano a'i” estremiti
delle narici aleuni pezzidi carta bagnati coi 1 iquidi i pi stimolanti,
come sono li alcoolini volatili, odorosi, e simiii. 3 Non disperave della
guarigione ancorché tardi la persona a dar segni di vita, ma con-
tnuare li precitati rimedj, ¢ particolarmente le fragitare. 9. non
precipitare per conseguenza, come pur troppo si usa ogui g'orno in
Grecia, malgrado 1li decreti reali, a sepellirla, o anche solo
a portarla, ed abbandonarla nella ecamera di depasito, fische
non passerario li tré giorni, pendenti cui si fa la detta cura, salvo
venisse a putrefazione il corpo, unico segno questa di vera morie, 10
non ometlere nu clisterio, che coatenga uu buon cuchiaio di tabucco
in polvere, 1. Non umettere aftresi &’ introdurre in hoeca di det.
ta persona un po di sale. (2. Se la persona comincia a dar segni
di vita, per esempiv, a baiterle il polso. od il cuore, si con-
tinueranno tali rimedj, ed in particolars le anzidette freguture, an-
de impedire che essa ricadi nel primo stato.

2. cura — 5i colli la bocea di un uomo, o di una donna, sani,
su quella della persona asfixiata, e serrate bim hene le nariei di
questa se le soffj fortemnente in hocca sino a chz se le fucein, e
si senii gonfiare il ventre di essa, e dare cinque, o sctie batti-
menti al cuore, allora se le tirera vn poco di sangne, il quale da
principio sortird co nqualche difficolta. Soventi in quattro creldi
questa cura la persona si trova perfettamente ristabiiita, secondo

che assicura I'Inglese chirurge Tossac 4’ Aloa.
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3. CURA — Si assicura che eoll’ insoffiamento di gas ossigeno ngj
polmoni, e facendo delle fregature a! 'curizq, e procuran do di far
- arrivare nello stomaco una forte soluzione di amoniaco si ottiene
1o stesso effetto.

Quest’ ultima cura si- nsa particolarmente colle persone annegate.
che compajono pure morte, come le precedenti. Per queste ultime
¢ mecessario di mon tralasciare di riscaldare, ¢ tener ben riscal-
dato con panni ben caldi il corpo dell’ annegato.

Queste cure che possono al uopo cumularsi servene pure per
le ‘persone asfixiate dal carbone tenuto accesv in luogo chiuso.
> 123} Questo & lo scopo che si proposero 1i diversi autori dej
cost” detti apparecchi condensatori, come per esempio li Signori
Gervais, Goy'eux de la Plombérie. Carbois, De I Avocat. Dappin.
Leonardi, Ferri, Grizzetti, Purel. Guerrini. Bastien. Ferrari ete, Ma
88 questi apparecchi, e queste coperte del tino sono utili per
1vini di uve meno mature, o di terreni umidi o poco spiritose,
POssOno non essere necessarj, od wutili, anzi talvolta nocivi a quei
vini, che si fanuo con uve, che per natura hanno troppo spirito,
Per esempio cid che puo giovare per le uve del Peloponesa pud non
essere necessario, o nuocerc per le nve di Santorino, come gia si

osservo mell’ Art. 113. Una volia perd che si conosce dalle varie
regole, che insegno, quali sono Ji mezzi, con cui si pud procurare

maggiore spirito ai vini, e quali con cui renderli pit amabili, e
meno spiritosi, & cosa agevole il conoscere come si debba uno
regolare coi mcsti di uve gia troppo spiritose: (vedi la nota 31
qui sotta),

Sard poi sempre dimostrato, che una, maggiore quantitd di spirito
di vino, od alcool si ricava dalli vini ben fatti,

(24) Pare contraddire il bisegno e I' utile impiego del coperchio
del tino il precitato Barone De LA DGRGERIE, € CON €S§0 COncor-
dano tutli, coloro che peco, o nulla Jaseiano fermentare le uve in tino-
Veda si anche il citato Ferrari ({ Gerolamo } sulla Vinificazione e
I"art. g23.

(25) Il Tokai & bianco, di eolor argentino, con wuna certa ap-
parenza oleosa, quando & veramenie buono. 1l migliore & quello,
che si chiama col nome dj ANSPLUK, ma esso non & bevibile ‘che
dopo tre anpi. Le vigtif: 0no  sopra le colline situate a )’ Est
del Fi::mi:_ Bodrog in Ungheria, il cui enolo & d creta gialla mes-
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colata di pietruzze calearee. 11 villaggio di Tokai & abitato da Un
garesi Protestanti, e da una popolazione di origine Greca, dai quali
si fa il vino nel modo seguente,

« Scelgono le uve migliori, e le spremono colle mani in una
« botte perforata nel sno fondd, da cui sorte tuite il mosto, il
« quale si lascia solo fermentare due giorni, ¢ poi si versa in pic-
¢« cole botti,nelle (quali ben turate si lascia esposto all’ aria libora
« pendente un mese ed anche pid. » (Cosi nel tomo 11 della Revista
Britaunica qui avanti citata pagine 130 e 131), Secondo il preci-
tato Henderson il vino di Tokai si fa con uve mezzo secche.

Vedasi pure Brugnatelli Tomo 7. de¢’suvi Elementi di Chimica

(16). Tale si & pure I opinione del citato Agronomo, o Diziona-
1io portatile, alla parola Vine, in cui 8 indica come si debhono
formare queste enormi botti, che i francesi chiawuno Foudras. In
iateris di botti, che si cerchiano con cercli di leguo, & necessario
che i Greci imparino a serrare questi cerchj nen con spaghl, come
ora funno, il che li obliga a coprire per cosi dire tutie fe botti
con cerchy, ma hensi facendo un intaglio a guisa di triangoio alla
punta verso I'estremita di una parte del cerchio, ed un dente
a guisa di piccola punta di saetta nell’altra estremita, facendo
poi entrare questo dente in detto intaglio, o trisngolo, e col mar-
tello penetrare per forzail éerchio (osi sivrato sopra la hLotte. Per
tal modo quattro o sei cerchii possono bastare. e non siha & uupo
ogni. anno di cambiarli, Questi eerchi cosi serrsti durano mai
sempre, e chiudono con pit sicurezza la botte.

(27} Le bottiglie, prima che si riempiano lel vino destinatole,
devono essere ben livate e pulite, ¢ lasclute quindi sgoceeio’ire col
culo in &0, in qualche lungo finché sieno anch’ esse asciutte Cid
che serve a luvare le borti (massime la migliarsoia pid piccola
quando le bottiglie sono nel loro interno intumacate di tariure, o
depﬂsitu del vinﬂ}, sérve pure a lavare le hultigiie scuoien.lole
ben hene coll’ acqua, e la migliarucla ete, finche si vede, che la
hu*tligh'a ¢ ben netta, e chiara (art 153), Non @ poi male, che
prima di empire Ia bottiglia col vino destinato le, si lavi essa con
un po di vino, o di spirito di vino, come si disse per le botti nell’
Art. 155, La botiiglia poi non deve mai essere ripienita sino alla
bocea, ma deve lasciarsi nn vacuo di due dita dalla punta“delle

$loppone, bene e con tutta forza penstratv nella bocea suddetta.
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Si servono di martello di bosco, ed auciie di un piccolo rotole
di legno per far ben penetrare lo stoppone. Questi devono essere
di sughero, o natta, come comunemente si dice, ed in regola de-
vono farsi bollire prima in acqua per 15 o 20 minuti, e poi farsi
asciugare all’ ombra prima d' impiegarli, Qaando lo stoppone entra
cosi con forza, e rimane unma parte di esso fuori, si pud levar
via lo stoppone senza il rampinetto ( tire-bouchon in francese), e
far servire lo stoppone stesso in altra occasione, Chi vuole essere
sicuro che ik vino inbottiglic si conservi bene, e nou prenda piir
o meno. d"acido, -0 gusto di vecchio (art, 245), tiene le bottiglie
cosi (hene “stoppate, coricate in luogo. Per tal modo si manticne
gonfio lo stoppone, ' aria non vi pud penetrare, e la bottigha s
trova chiusa ermeticamente, comesi disse per le botti, nell’ Art,
180. e s cento bottiglic coricate, non catrsmate. non s¢ ne trova
poi una di minor bontd dell altra- Pei vini spumoesi non solo lo
stoppone deve entrare com fozra, ma deve catramarsi, ed assi-
curarsi con spago, ed ancor meglio con filo di ferro. Pei vini
ordinarj, in manecanza {di buoni sugheri, si pud anche impiegare
I’ olio, comesi accennd nelli art, 135 e 179. ma ritengast che in
tutta regola, questi ultimi vini non debhouo riettersi in bottiglie
che quaudo, o per eti, o per arte, si sono pitt 0 meno chiavificati.
Art. 213 e seg.

(28) Questa fioratura del vino consiste in una specic di granell;
bianchi piccolissimi, rassomiglianti a polvere, o farina bianca, che
vengono al disopra del vino, cosi nelle botti, come nelle bottiglie, ed
ogni altro viso viuario male chiusi, ed in cui I’ aria entrd per inacidire
il vino, Essa & il primo passo, e segno dell’ aeidita e guasto del
vino. Ma le bottiglie corieate, se sono prene, o col culo in si, se
non sono piene, vanno esenti da fiorature, acidila, e guasti

(29 Parlano del vino del torchio le Sacre Carte, ciot nell’ art,
0 numero i7, del Capo 30 dell’ Ecelesiaste. nel arts 10 del Ca-
po 6. d' Isaia, nell’ art. 33 del Capo 18 di Geremia. ma non si
parla ivi dei torchj, che generalmente s’ impiegano 1n Grecia, tor-
chi, piccoli, e leggieri, e portatili. Il torchio dee essere composto
di una grossissima, e pesantissima trave, che monta e discende, col
mezzo di un piantone a vite in bosco, e di un altro piantone para-
letlo, in cui entri il detto trave, sostenuto quando & in riposo da
Piecoli traversi di legno, e che cade, levati questl, sulle yinaccie
accomodate sotto di un quadrato concave, con un buce inouno dei
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ati, ed un po inclinalo, per cui scola 1t vino spremuio in 2. &
o 4. volte. Per tal modo le vinaccie si spogliano Gi tutto 1l sugo,
a vece chie attualmente i Grear le abbandonano, pressoché, aucor
piene di vino, o sugo vinoso, con perdita del miglior vino. il
danno & di tutta evidenza. Taluni fanno un tale torchio per spe-
culazione, e ad esso accorrono tutti gli proprictar] vicini pagande
un corrispettivo _in vino, o denaro.

(30} Questo metodo, cost semplice e facile publicdssi nal gior-
nale di Londpa, detto 'L’ aTras. in data delit 23 Novembre 1828
pagine 742, nel quale si rende conto delle varie sperienze fattes:
con surcesso.

Aggiongerdgut la manicra di fare 1 JDROMZLE, e L TDROMILO,
cecondo chie si facevano dagli antichi Greei, e che riferisce il
precitate- Cassiano nell’ Opera dei Geopontclit. (art. 294, e
la precedente nola 13).

Il 15. si fa con cuocere il miele eniro una gquantita d’ acqua,
che consumi di un terzo, ¢ quindi con lasciario eniro un vaso
chiuso per dieci giorni all’ ombra, lasciatovi solo unm piccolo
« buco per la transpirazione, od evaporazione. piu & vecchio, €
migliore diventa. » (Capo 3%, libro 8).

=

1’ Idromilo poi si fa con pomi in uno dei 3 wodi seguenti.

1. mopo. « Prendansi 32 pomi dei migliori pomi dolci, e spe-
cialmente dei codogni, si taglino in piccoli pezzi, e ncutati dai
noccivoli loro, si gettino in unma guaniith di miele, in cui s1 las-
cieranno macerare per otto mesi, esposti al sole di Luglio, senza
che perd possano essere danneggiati daile pioggie, o dalla rugiada.

95. mopo. = Tagliansi dei pomi di detta qualitd, e si tira il
« sugo loro, e si mette in miele ed acqua esposti, conre sopra, al
« sole, »

3 v, aopo. Secondo 1" uso Spagnuolo si fanno le opsrazioni sud-
dette al cost detto Bagno-maria (Vedi I' art. 21 e 40 dell’ Ap-
pendice. ed il capo 27, Lib. 8. de’ Geoponichi).

In Ispagna colsugo d’ arcnci, e con zuchern, lasciati bollire, co-
me st usa col mosto del vino, si fece un vino imitante il Madera.
Piferird finalmente il Vino che certo Vindanio, o Vindaaionio di-
chiara cosi buono per mantenere sana una persona sino all’ estrema
vecchiezza, bevendone un bicchierino ogui mattino a digiuno.

« Prendasi ginagginola di hoona qualita, Dracme quattrec Semly
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¥

v granctli di fenogiio, Jelly tarina, ¢ del pepes Dreactic 1. e
« ciascuna di dette cose. Buona wiicra Dr. 2. e duc e dioupe
« pio, che tagliati a pezei &' lufouderazno in buen  ¥ino Liawco,
e od odorifern, e depo aleuni giorni si metters ognl cosa in o un
« vaso cun buon vinoe, passanddio per un panneiizo, Dono 4§ gior-
» ni e bevibile. g a veve divvino » impieghera del mosto, il vino
suddeiio sara usgiiore. {eapo 36 Lih. 8§, Geaponica’, »

(31) Eeco il perche li vint resinati Greel, non sano mai vin) cosi
sicurl e ) Esteror Commercio, ¢ Suscettibili di fare lunglad viag-
gi, wassinie in tempi molto caldi, come gia ossarvai nell’ Art
218, e uella nota 10,

Ed ecco cancora in questo  articolo 199 un principio dietro  cui
siopuod modificare la troppa forzo, che cecti vini aequistano i
conseguenza deila naturale forza lore. (art. 245, 294, ¢ nota 23,

(32} Credo indispensabile d indicare qui i varj mezzi  di con
servare {resche le uova, in ogui stagione, e fempo, per varj -
si, ed aoni come una cosa utife, non  solo per la cliarilicazione
det vini, come eziandio per gii bisogni di fumiglia, e pel  caso
specialmente di longli vidggi.

1. mezzo. Le nova fresche s wmettons in un recipicnte, e si
COpProno con acqua, in cui siasi macerata prima delia calce viva,
nella dose di un moggio e pia (288 o libbre, Art 198). Secondo
la grandezza del vaso, e la quantita  delle wova, e dell’ acgua,
Si lascieria raffveddare inticramente !’ acqua. ¢ depositare la calce,
prima  di metier la sopra le uoyn, allora +vi si aggiongerano 37
oncie di sile commune, ed 8 oncie di cremor tarlaro, L’ acqua
cosi  composta deve passare tre dita almeno sopra le wova (vedi
la nota 38 qui appressv). Questo metodo si ¢ estrattd dall’ En-
ciclopedia di Londra, arti colo Ege, ove si dice chiesi accord's nell’
anno 175t dal Re ' Inghiltera usa Patente aldi lui Inv-:@tore
li Sig. Guglie!mo Zaine éi Sheifield nel cireontario di Jorchsire,

2% mEzz0. IS a un dippresso lo stesso, come il precedente. Esso
da pers la misura dell’ acqua di calee dicendo, che la caice deve
'ssere in ragione di un qainto dell’ acqua pura, che s’ impiega, e
soggionge, che deve coprirsi poi I acqua messa sopra le uova,
#on un poco di calce viva in polvere, Estratto da un giornale .
Parigi del 1825, Vedasi la detta nota 33 qui appresso,

3. mezzo. Isso consiste nel mettere le uova fresche in un 4aso,
ben clhir<o  che si sepeliisca in un  vaso il grande, il guale
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% vipiewo di olio, in modo, che copra iatierameute il deltw
primo vasc, in cui sonovi le uova-

In tutti questi casi perd, I’ novo che si tira fuori, deve es-
sere subilo impiegato all’ uso clie si vuole.

(33) Questo mezzo di-chiarificazione serve anche per I’ aceto che
si vuole servire in tavola,in eircostanze i pranzi  di lusso,
Frontone, come'si riferisce nel capo 22 Lib. 7. delle Geopo-
iche, dice di aggiongere un po di sale bianco comune col bian-
co d’ wova, ivi pei sicita P allade che dice, il vino rteste-
va chiarificato il seguente giorno, con soli tre bianchi d’ uova.
senza differenza di quantitative del vine, il che non & ben esatte.
art, 231)c

(94) <Questa colla & un prodotto di Russia, ove si ottiene dal-
le yessiche, e dagl’ intestini del pesce Storione, dai Russi chia-
mato Bellugo. L’ inventore di questa colla & il pEDaLo, che
inventd il trapano, le statue moventi, di cui parlano Platone, ¢
Pausanias, ed il quale construi il famoso Labirinto di Candia
(Isola di Cretz). Vecasi Plinio nel tomo 4 pag. 853 storia natu-
vale, ¢ la nota 3. al Capo 15. Lib. 13. delle Geoponiche.

Le’ uova perd si trovano da pertutto, mentre non si trova in
oguni paese, o villaggio della colla di pesce. vedi I Opuscolo che
ha per titolo. Spettacolo della natura pag. 116,

(35) Danporo’ed altri scrittori & Enologia sostengono la grande
utilita della solforazione dei Vini. La revoca perd in dubbio il
Sigr. Barone-de-la-Bergeaie, il quale poi I' admetie pei Siroppi.
Ma ¢ innegabile il vantaggio di essa circa i Vini, che haono un
poco d’ acidetto, come & un errore grave quello di suggerire di sol-
forare 1i Vini, prima che essi sieno chiarificati o dal tempo, o
dall’ arte. (art. 237).

(36) Gia dissi nell’ Art. 244. che la calee viva nom & co-
me il gesso, nocivo alla salute di chi beve il vino, poiché
€32 servea paralizzare quall’ acido] malico che ogni vino pii
0 meno in se contiene, e difatti secondo Brugnatelli tomo 7.
pag, 22 degl’ elementi di chimica il zuechero, come gia dissi
nell art. 234 s1 chiarifica tutto eolla Calce. ma conviene av-

vertire di non metterne troppo, perché da un eattiivo gusto, ¢ colore
al vino. (vedasi la nota 38 qui sotte). -

(37) Cosi I sLsrero moderue, ¢ monnovar sulia Cucima Fraw:
sese, edizione del 1828,
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