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»ieda tutle le primizie offerte al S:gnnm- (59).e 1b ¢i-

.tazlmu fiualmeute r:fﬂnte nelle Eplgraﬁ,rgh; posi. in
€apo di quest’ upuscolu, unite_alle precedenti, antorita
non formanc fum il i, ‘Ff:l]ldﬂ argumento “che bra-
mar. si possa per .riconoscere, che il vino non. & m
ﬂdiuva, e menfemle d? essera av:tata"? Guma mai sup-
potre,: che. !acmrdasse Dio quale premio; e 1o togliesse
in via’ & “¢astigo, se il vino  uon fosse in_se’ sfesso uno
| ma Buﬂna*

13, In veg:ta L’ Ecelasmsta, come.- Solomone,
S.tn Pnul’ﬂ {-.u:.. etc. avvertono d’ aceorde:coll auntora
del dettu puema del Rmﬂardett&, di here con tntta;
mﬂderazmne?, € cost come. mﬂu:am} L Eptteto Greco
poliforon, _che si’ dava al. vino apmtnsn, - perche.
mppoﬂante molt’ acqua nal berlo, e la parola odierna
Crasi vino cioé non pure, ma misto con acqua mas- -
stmeperla@utaptu (ﬂhlamandusa proprlamen.m uinnn
e acratos il vine. pum) e secondoEzichio nel. Dizi-
onario greco modernodl Beheque alla paroia plll\-.-;
nos, anche pilds). d*accordo perd eziandio col ;A 1.’
stndw chiama il bemmudemtn ‘Salute’ dell' ‘anima,
e del corpo -al num. 37 del. capo 30 ecclesiaste. Difat-
ti gh antmlu avevanu in generale per..cosa mdecen&s;‘
e da persﬂna rﬂzzd al dire del Dottore Henderson: il he-
re mai sempre dpl v‘in pum

14. Col’ gqnera dr vitto, “che generalente parlani~
do hanno gli greci &’ Qgg-ldl, cosi " dietro; Je loro Cir- -
costanze di famighia, ‘come  dietro, i thito mﬂluplmatl
glﬂrm loro di D:gmnu, e la Coat “"Ha loro astinenza
dalle vivande, le pil sane, qnﬂ:&homnt: e notritive; ed
aggiungerd pur anche ad onor del vero, e ‘sotto 1’ au<
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toritd cosi dell’ Esperienza, come diun rinomato me-
dico parigino (60) coll’ infame sistema di taluni medi-
ci, piuttosto Ciarlatani, e flagelli della misera umanita,
li quali avece di venire in soccorso degli ammalati
Greci in tanta loro spossatezza di forze, e rovina di
temperamento con prestare ajuto alla natura giusta quel
prudente metodo di Cura, che meritd gia alla mede-
cina il titolo di tutta prudenza (medicina tota
prudentia est) le traccie piuttosto inseguendo di
quel dottor Sangrado. di cui parla Cervantes,
lavorano sempre piu a debilitarli, ed annientarli con
Cavate di sangue, purganti, diete, astinenza di carne, e
brodi, e massime con sanguisughe, (le quali diressimo
una nuova scoperta, ed una panacéa per tutti Ii mali!)
ottenendo con si fatto metodo, e genere di cura (die-
tro, conviene pur dirlo,I' ignoranza della maggior parte
dei Greci, che non istimano il medico, che non I' adotti)
I' utile loro segreto scopo, di fare cioé di una malattia
di breve durata, e di una malattia da poco una vera,
e longa malattia, che anche poi guarita lascia poi sem-
pre delle occasioni per novelle malattie.... Non v &
dubbio che il vino ben fatto, e vecchio bevuto con mo-
derazione si, ma non con pitoccheria, bianco sia esso,
oppur rosso ma leggiero, e spiritoso (G1) e per le per-
sone d’ ogni sesso, ed etd (62) spezialmente poi per
glt valetudinarj, gli vecchi, e per coloro, che hanno
un temperamento debole, ed in fine per gli ammalati
di tutt’ altra malattia, che quella d' infiammazione, un’
Eccellente medicina, ed una troppo necessaria garan-
zia contro tali, e tante cause debilitanti, e snervanti.

15. S'introdusse di fatti, ossia piu commnne sI rese
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L'uso del vino nell’ anica Roma daché, ¢ nel tempo
stesso, che in essa s introdussero per Ja prima yo).
ta, dopo 500 anni e pit dalla sua fondazione, gl;
medici, di cui il primo che andovi nell’ anno 585
da questa, fii A rcagato figodi Lizan; a, In mo-
do che a ragione sj puo dirve, che appena ivi si ven-

nead esercitare da medici dj professione, e specula-~
zione la medicina; s introdusse I’ ajnto, o correttivo
loro, e che in conséguenza comparve ivi realmente il
vino ‘qual Carro, e nunzio dimedicina (63)
(n=-3" sopra.)

16> Ma che piu! pell; spedali 1i pitt ben ammini.
strati 4 Europa, in cyj I economia la meglio cal-
colata si combina coj mezzi di procurare la Piu pron-

piu efficaci rimedj, e quale Cordiale per le persone at-
tempate, debili, ed estenuate, né mai ivi udissi dj tan-
t secoli ripetere per ogni malattia quel moderno cog}
strano, come dannoso precetto, che osasi erigere 0ggi-
di (1830)in sistema generale (64) né vino, né car.
ne e che éin gran voga 1n Grecia, dove Je persone
sL annientano con 1ré soji articoli generali di scienza me-
dica, ciod, come gia dissi, Con Sanguisughe, cavate dj
sangue, e Dieta (65) Quasi che I'ucmo viver potesse
SCNiZA Sangue, e mutrirsi soltanto put d’ aria, e quel
che ¢ ancor peggio, d’ aria di una camera o Tugurio!

17. Lungi pertanto daj Greci, e dalla Grecia quest’
infausto Sistema! Imitine eglino i loro antichj padri
¢ le dottrine seguano dej loro antichi Scrittori, e medi-
¢! Si occuping eglino delle vigne, e del vino, come
di cose conformi alloro he essere spirituale, e tempora-
le, e spezialmente tommerziale onde ognuno possa ben
Presto ripetere coll’ Ecelesiaste » Fej opere Grandi, fab-
> bricai delle case, e piantai delle vigne.»

ey P E—
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NOTE.

[1] Nell' auno' 1700 lacitta di Liverpool avea solo 5343 abitantiy
nel 1824 essane contava giad 135 mille ed ora ne-conta 230 mille!
Cosa non adivenne'in pochi anni Idra, ¢ cosa non era nei pochi
anni; chie era cedtro di Commercio anziché di politiche Cabale? Co-
su.era Trieste prima di essere Creato portofranco? a cosa deve
Ermopoli di° Syra la sua Esistenza con 15 circa milla abitanti, quand’
essa non Esisteva all’ ©poca della Greca rivoluzicne! (1821 e 1821.)

(2) L’ Jualia, e Ia Irancia ebbero dalla Greecia li Vini, la vite,
eda seta. La vite portata dai Fenicj lu Grecia passd prima in Sie
cilia, quindi in Jtalia, ed in Marsiglia (nota 5%7.) Vedasi I’ opuscelo
del Conte Francesco Mengotti sul colbertismo pag- 95=
Al dire di Téopompo di Chio la vite sarebbesi ritrovata in Olim-
pia presso Alfeo, e ad 8 stadi dall’ Elide - circa il clima, e la situazione
topografica, e commerciale del nuovq stato greco vedasi I’ opera
del 5. Giorgio Cotsachi Tipaldo, conservatore della biblio-
teca dell’ universita in Atene, cou titolo, e grado di prefetto a pag.
b e 7.delsuo shizzo filosoficocirea il progresso,
¢la cadutadell’ antica Grecia. 1839.

{3) Romolo annoverd, sscondo Plutarco, I ubbriachezza delle
donne fra le tré cause di Divorzio® anzi mentre con tal legge era
vietato ai maschi solo sino alli anni 30. di- bere del vino, era
alle donme proibito iu ogni etd, e punivasi la-loro contravven-
zione colla pena stessa dell’ adulterio. Metell o difatti fece mo=
rire a stafilate la moglie, che trovd ubbriacea, Ateneo poi ¢l
riferisce, che I uso del vino alie donne era pure proibito nella
repubblica di Marsiglia (Colonia greca, nota 57).

Pare, che questi legislatori ignoravano I’ effetto, che secondo
il profeta Zaccaria, numero 17 capo g il vino produce sulle
vergini=ivi— e il vino, che fa Germogliare le vergini.

(4) Vedasi il dizionario Greco moderuo di pmueoue alla parola
Pilinos edil citato Conte Mengotti nella sua dissertazione sul
commercio di Homani, non meno che L’ Enologia, oI’ istoria del
vini anmtichi, ¢ modernt del Dottore Alessandro mExDRRSOR nel te°
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#io 1. della revista britannica, decennale collezione, pagine 329 i
855. Secondo quest’ wultimo Scrittore gli antichi amavano il vino dol.
ce, eppercid preferivane il vino di Cipro a mquel di Corinto. Le
isole jonie, e quelle dell’ arcipelago, Chio, Lesbos, Thasos e 1 e
fornivano li vini li pia stimati.’ Quel di Leshos dolee chiamavasi
Protropon, cioé buono per lo stomaco. J: vino della laconia era
megliore degli-aliri viniodei viciu puesi, snezialmente quello del
le Cinque eolline presso Sparta, c¢he il Sig. Baribelemvy nell ope
ra sua del "Giovane Anp acharsis, dice, cbe era cosi preliba
to perla sma doelce fragranza: i Laconi facevano bollire il vino
sino alla Consommazione di un 3. o 5. e poi lo chiudevano in bot_
tiglie ‘per essere solo bevuto dopo 4 o 5. anni- (art, 239.) Jl, vino
di Chio; chiamato L’ Arvisio era cosi stimato, raro, e caro che-
al migliori Pranzi dei Romani non se ne dava, che un piccolo bic-
chiere ai convitati, Li vini inferior; della Grecia costavano ordina-
riamente allora 25.30, e 50 franchi il moggio (pinte 288, urtic. 248)
e Li migliori si vendevauo anche 200 franchi. PLINIO ¢i parla di
un Anfora di vino Greco soprafino, che fu pagata ad un prezzo Esor-
bitantissimo. La Plebe di Roma avea finito per provare 1l biso-
gno del vino con tanta violenza, che fit forza darne anche aj Sol-
dati, per cui si compose L. acquarello, o Piquette dei francesi di
et al capo 17. — Intanto Secondo |l precitato autore gli Roma-
ni chiamavano Pimentum Jj vini modificati col miele, o con
aromi: anzi alle loro tavole seryvivar- et ¢ qaddie separatamente,
perché ognuno facesse La mischia « suo piacere. Dopo le Crociate
Li vini di Grecia si sparsero in maggior abbondanza per tutta Lo
Europa cosi per mezzo dei Veneziani, comz per queilo dei Cavalie.
ri di Gerasalemme, detti pordi Rodi, e quindi di Malta, Quest: ul-
timi sono li antori del vino di Cipro, chiamato della Commenda-
via. Vedansi finalmente suj vin; di Grecia, e’ Italia, loro specie, e
Yorza le note sul libro 1 del compenddio dei 15 librj dei Dipno-
sofisti di aTEnEO,

(5) Cominciano pero a distinguersi con vantaggio li vini dell’ is-
ola di Tino, quello massime di M a Ivasia—dell’ isola di Naxos,
il chiamato Aperanti—e dell 1soli di Santorino, o Thira, chia-
mativisanto, e Xe nologo. Quest’ ultimo eon un poco di zuc-

chero pud comparire talvolta per vino di Sampagna. nel 1843 cos
mincio a comparire del vino eccellente per opera di certo S, Curi-
santo in Atene. Secondo un quadro Esistente nsl museo di Angers
rancia) del pittore Francesco Lagreneé allievo del pittore Varns
0, Bacco fu confidato da Mercurio alla eyra delle ninfe di Naxos,
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. (6) PLINTO al libro 4. capo 6. istoria natorale faunEece
gione ai vini di Marsiglia (poiché Erawo Greci, che li facevano, nota
57). Parla quest’ autore di un vino servito alf Imperatore Cali-
gola, che avea 151 anni. omazio ci fa menzione d' altro viuo, ehe
aveva Cent’ anni. Bevei io stesso al Castello di Masino {piemonte)
del vino di Tokai di cent’ anni, e pii. Portai qui' in Atene una
Bottiglia del vino della Com menderia di Cipro, che avea la data
dell’ anuo 1727. ‘ :

(7) Da questa politica del Sultano devesi ripetere per fino lo sra-
dicame nto delli-alberi, che coprivano li monti, e colli & Idra,
Spezzia, ed altre isole: «trenta mille e pit alberi di olivo si taglia-
».10 o Solo in Idra, perche gl’ idriotti non pensassero pid che al ma-
» resdice il portafoglio di Londra d=1I' anno 1511 pagina 1t.

(8) Publicai nella citta di Anversa (Belgio) el principio dell’ -anno
1828, un opuscolo a difesa della rivoluzione Piemontese di Mar
z0 1821, e delle persone in essa compromesse, in cui dimo-
strai, comé furomo ingiuste, ed illegali le condanne e persecu-
zioni, che ebbero luogo Contro di quelle, Giacché tale rivoluzione fii
gutta in favoye, e mai contro del trono* vedansi il Precursore di
Lione del mese disettembre-ed il constituziondale dei paesi bassi del-
li sei di d. mese, 1828. 5. M. perd il Reé attnale di Piemonte con dec-
reto delli 6. maggio 1840 fece cessare la pena della morte, e con-
fisca dé beni portata contro dime da sentenza contumaciale dellir3 a-
prile 1822, onde mi trovai compreso senz’ altra formalita nell’ in-
dulto generale delli 26 marzo di gnest’ anno 1842.

(9) Intesi” dire scrivendo nell’ anno 1330 questo, che la Grecia a.
vesse una vera indipendenza con gnella dose di saggia liberta, di cui
potesse ella essere Capace, Vedansi il citato Conte Mengotti sul
Colbertismo, Adamo Smith, Goldsmit-h,e Melun, Serive quest’
ultimo « il commercio vuol liberta, e protezione: uell altevnativa di
» perdere 'una delle due, & meglio, che perda quest’ ultima, e non
» la primas Scrive Goldsmith uell’ istoria dell’ Inghilterra»
» appena volle L’ Inglilterra essere commerziale, che divenne li-
» bero il sno governo, perche diflicilmente pud prosperare il com-
» mercio senza un tale Governo» ¢ Del resto il commercio prospera

* & di nostri in Odessa, Triestes ¢ Genova sotto Governi non con-
stituzionali !

{10) Ecco li segni, cui sipud conoscere, che un vino & intiera-
mente guasto, ed hia, come dicesi communemente, dato la volta. 1-

dal suo colore, che & visibilmente cambiato. 2. da un cerfo scie-
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glimento del suo corpo, della sua Massa, e delle sostanze, che I
compongono. 4. Da uva quantith di Globoli che nel versare il vino
nel bichiere si formano attorno di questo, e durano pid tempo dj
quello, che succede coi vini buoni, i eni globoli appena formati si
sciogliono, 5. dal fregarlo’ tra le palme delle mani, in quale oc-
casione si sente un-acidetto, ad anche un cattivo odore 6. da un
gusto doleigno susseguito immantinenti da un acidetto nel tracan-
narlo (vedansi larti. 256 sul modo di rimetterlo buono, come primas
e lanota 39 qui sotto). Egli ¢ da ritenersi, che quando si guasta un’
vino, diccui si fa uso da qualche tempo, non si accorge uno del gua.
sto, .ché succede,

Lia “moda intanto della resina messa nel vino ¢ antichissima. Poi-
ché rroxrtoxe (che vivea sotto I Imperatore Severo e morl in Ate-
ne. avyersario a Filostrato nell’ insegnamento) indica fra 1i mezzi di
conservare longo tempo il vino senza che si guasti, quello di resinar-
loCcolla resinadi pino, o terebinta, e soventi ancora colla pece, la
quale al dire di pLrxio (libri 14, 16 e g sezioni 22 € 24 storia
naturale) mitign L’asprezza del vino, ¢ Promuove la di lui. mor-
bidezza, e della quale trattano li capi 5 ad 8 del libro 6 delle
Geoponiche (vediil capo 12 libro 7. dall’ istessa opera citata al nu-
mero 9 delia prefazione, all' art. 293, ad alle nota 13 qul sotto),
Comunque perd il vino resinato finisca per Piacere 4 quelli stessi, che
i rigettarono con orrore la prima volta, che ne bevettero, egli & perd
vero, che non puo oggidi essere un vino commerziale all’ Estero, né
un vino, che vadi totalmente esente dal guastarsi Lasciando, come
si wsa in Grecia, al fondo stesso della hotte il deposito, che procurd
ai vino la resina. fart. 220 e la nota 31.) ,

(11) Secondo il metodo del Sig. »aturio, di cuinel detto agrono-
mo, o dizionario portatile per li coltivatori, La mi-
suradi quest’ arena deve essere di 50 carrette (piccoli carri) di arena
al mare, o di 60 di arena commune per ogni jugero di terra, (2200
piedi). vedansi li capi 9 e to del libro 2 didetta G eopoenica sal
modi di conoscere labontia delle terve.

(12 Secondo gli migliori Secrittori di croroxtca il terreno miglio-
re pec i cereall contiene a un di presso le seguenti proporzioni, €
varieta, ¢ivd ua terzo di calee —una meta di arena, ed un Quinto
di Argila, Secondo poi il Sig' Dottore Mor elot, che pnblicola
statistica d=l dipartimento francese, chiamato La cote d’ or, dictil
la capitale ¢ la citta di DIJON, sono . terreni migliori per livvini
quelli, ole contengoun 3?2 part: sulle. cent o di sotto eabonuia di Cal*
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ce. (nota 38 qui sotio). Con ragione pertanto gi'. Inglesi mettong
per coucime mei loro freddi, ed umidi terreni della Calce viva, che
fa perire anche li vermi, che questi Producono, e la quale sarchbe
dannosa né terreni secchi, e nei siti caldi. Vedasi a tal riguardo
la uota 2. pagine 18 dell” opuscolo del sig. Adamo raBroNT, che
ha pertitolo L'indicazione delle vere teorie per la
stima dei terrenis Secondo uu articolo inserito nel tomo 2
della gia citata Revista. Britannica (pag. 115, 262, e 263) il Sale
sparso sui terreni al f . dell’ autunno & un Fecellente ingrasso, che
impedisce ‘pur anche, ch - gelino gli alberi, ed arboscelli nei grandi
freddi d’-inverno:

Che 'poi i ‘terreni, l¢ viti, che producono minor quantita di uve
procuriuy miglior vino di quello, che proviene di terreni, e viti,
che danno maggiore quantita di uve ¢ un principio riconosciuto an-
che dagli antichi greci, come si vede nel capo 1. libro j. delle Geo-
poniche, -

[13] Il Primo redattore dell’ antichissima opera Geoponica
¢ il Qassiano Basso del secolo 3. mative di maratonimo uella Bi-
Ithinia, ma ressidente a Constantinopoli, il quale riferisce nel capo 6,
tibro 5. come ruisci a far adottare di suoi compatriotti della Bi-
Ihinia di piantare le viti piiittosto in autunno, che in primavera per
fe stesse ragioni da me addotte nell’ art, 22. vedansi anche lj capi
12 libro 4- -2. 15. 23 e 26 libro 5-ed il 2. libro 6. sulli diversi
Principj da me riferiti nel capo 3. e nelli articoli- 14 34. 102. e
c 141.—

Daro qui aleune regole, ed interessanti notizie estratte da quest’ o«
pera greca. ' |

Secondo. Terenzio. Varrone col siero di latte infaso nel vino ne-
0, & rosso, s1 rende questo Bianco. Lo stesso eftetto si produce
Col cenere di Sarmento di vite hianca infuso nel detto vino: E.vi-
ceversa st rende rosso, o nero il vino bianco col cenere cosi infuso dj
vite rossa o nera: {capo 20. libro 7.)

Secondo Diofane di Nicea uella Bithinia il mosto deve bollire
€ purgarsi almeno clugue giorni. {capo 12. libri 6.) Le uve nere,
o rosse dauno un vino piit potente, le Bianche un vino piu ama-
bile* il vino nuovo & freddissimo, il veechio caldissimo, potentissi-
mo e con buon sentore (capo 3, lipro 7. ed il N. 8. della conelu-
sione) si devono travasare i vini quando spira il vento del nord,
@ non gid |i australi, ed in generale i vini forti nell estate, <ed
in-lona crescente, i Deboli in primavera, Checche il gii citato soz10
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voglia, che si travasino nei due primi giorni di luna nen as eor vi.
sibile (capo 6. libri 7 }

Secondo il mago paMo o DiMIcERONTE menzionato da Tertullia-
no nel capo 51, PAg. 355. con tre grani di croco fzafferano) gettat;
nel vino se gli di un miglior Colorito (capo 13, lip =.)

Secondo  Alessandro Didimo il viuo dolice si faceva lasciando a-
perto 5 giorni il vaso, im, cui era il mosto, e piantandovi dentro
od in mezzo di questa dei brauncki di Canna (cap. 19 Lib. 7.)

Secondo cerso spvLEIo, medico, coetaneo di Augusto o Tiberio
imperatori si conosce se vi & acqua nell’ aceto con gettarvi dentro
del mitro, che bolle quando vi ¢ dell acqua (cap. 40. lib. 8.)

Secondo “Florenzio, o Florentino, coetaneo delf’ Impe-
ratore Macrino (218 anni dopo Gesa Cristo) le viuaccie mangiate
dalle gylline rendono queste, e le loro nova sterilj {capo 7. lib. 14.)

Eraclide Tarentino, medico, insegna ad iuncstare la uva
Y0553, 0 nera sul Ciriegio per avere uva in prima vera. $i pud anche
innestarla sul mirto. Sj f3 poi germogliare in pochi di Ia vite, se si
bagnano copiosamante gli occhi, o le gemme dj esse dopo che si & po-
tata in primavera, con acqua mista di nitro fino ridotta allo spes-
sore del miele. (capo 4. e 5. libro 4)

Il citato Didim o & quello che infegua il modo di avere uve
di diverso colore, come dissi nell art, 18. N 3.)

Se_mudu DEMocstTo, il rjdeute, PLINIO, € PALLADE, si pud avere
uva, od acini senza semi, granelli, o nocciuoli, come anche il Cirie,
gio, il Pt_:'mﬂ Granato, od altre frutto di pianta, che abbia midol
Ia, tagliando il branco, che si vaol piantare, con un temperino per

tutta la sua meta, o per la parte almeuo, che restar deve sotto ter-
ra, procurando di non guastare gli occhi, e si levera via tutta la
midolla (in tempo che la vite & in succhio: e poi sl uniranuo ben
bene assieme 1i due branchi in. modo, che s uniscano gli oechi o le
gemme rispettive, sia con carta umida, e spago, o filo di seta, o
con colla, esi planteranno ben—bene sotio terra cosi che restino fuori
sclo due occhi, o gemme.

L' pero buona precauzione sia per questo, come per ognl aliro
piantamento dl ficcare il hranco m una  Squilla o scilla e con essa
piantarla sotto terra, poiche questa faci'ita la vegetazione, e lunio-
ue, (capo 7, lib. 4.) ved la nola 17,

Secondo Florentino si avra il frutto del mirto senz’ ossa bagnaun-
dolo con acqua ben calda, (capo 7 libro 11] Secondo il Dottore si-
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grero si hanne more bianche se &' 1 il oi
{;::;? 65 o 30 e 10 ¢h sinnesta il gelso sopra il pioppe

Secondo pioraxz il pomo, -ed il pero inmestati sul gelso danno
dei pomi, e peri rosso-oscuri,

Secondo il citato Florentino innestando la vite sull’ olivo si avra
ed uva olivaccia, ed anche olive Secondo A ffricano [capo 14
libro @ e capo 76 libro 10]

[14] Cassiano masso, tutio riferendo Popinione di Anatolio, maestro
dell'’ Imperatore Teodosio, secondo cui la vite dovrehbe pian-
tarsi in Juna creseente, e come vuole Sozie nei due primi giorni, in
cul la lunanon & ancor visibile, sogziunge, che avendo eg'i piantato
anchein luna Calante non ebbe a pentirsene capo 19 lib, 5. Geopon,
e la nota 13, Precedente.

Al tempo di rrinio si contavano, come buone viti conosciuté
‘nel mondo solamente 83 qualita differenti, dalle quali §4 erano d’ Ita-
lia. [lib. §. capo 2. istoria nwturale,)

Secondo la Classificazioné fattasi dalli Sig. Rosier, Acerbi, e Bo-.
sco si possono le varietd delle viti portare da 800 a a 900'ed an
che a mille |[cosi allaparola vigne vol 2, dell agronomol.

Le vigae di Francia, riunite nella pepiniera di Luxemhnurg a Pa
rigi [questa pepiniera cessd nel 1829 le vigue d’allemagna, Ungheria,
Svizzera, Italia, Spagna, Portogallo, Grecia, Arcipelago, Affrica e
le parti dell’ asia, in cui si coltiva la vite possono uffrire {00 va-
rietd oggidi.

1l Stg. Loisleur de Longchamps cita un sol ceppo di
vigna, che procusse sinoa 3.0 bottiglie di vino.

- Il Sig. mmeryY ne cita uno esistente nell' anno 1833 sul territo-
rio di Castellane [Dipartimento francese delle Basse alpi, la cui
capitale & la citta di Digne] regione di Malavia, il quale si divi-
dea in quatro branchi, alcuno dé quali avea lo spessore del corpo
di un woma, e produsse in certi anni sino a sei Carichi, o 18
quintali di uve. S'ignora I’ Eta di tale ceppo. Nel bosco, detto il
Platano, presso Canea nell’ isola di Creta, o Candia viddi jo stes-
so nell’ anno 1831 enormi ceppi, e grossissimi grappoli pendeuti
di alberi altissimi, ed anticbissimi. Nel numero 35, mese di novem-
bre 1838 della Revista Britannica articolo sull’ Economia. rurale, sl
1°gge a Pagine 203 a 203, che Caroxe, il pid antico romano, di cui gli
scritti sono giunti sino a noi, non parla, cke di 8. specie di uve.
vinciLlo considerava cosa pit agevole il contare li grani d'arena, che
*1 trovano presso i} mare, che¢ contare tutte le diverse sorte di uve. Co-
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