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L’ ARTE DI FARE, E CONSERVARE
LI VINL
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Guarda 1t calor del sole, che st fa vino,
Gionto “all umor, che dalla vite cola.
Dante, Canio 13. Purgatorio,
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USTRETTO DI ENOLOGIA

0351A

Dell Arte di fare, Perfezionare,

¢ Conservare li Vi

Con Alcune Cognizioni, e Regole

Cosi sulla coltura delle viti, come sulla formazione
delle eantine, ¢ botii, non meno che del Torchio, dex
vini ordinarij, e dei vini prelibati, ad imitazione anche
dei migliori viai conosciuti in Europa, sul modo di
correggere le bofti che hanno cattivo odore, e It vini,
che presero questo, oppure dell’ aciditd, o sono alin-
menti difettosi, e rimetterli buoni quando sono per in-
tiero guasti, od hanao dato la volla, di conservarh
buoni pel caso di longhi tragitti per terra, o per mare,
di farli diventare veechi in poco tempo, di poterh
conservare anche per centanni, e piti, di avere uve
mature In primavera, di averle senza semi, o noeciuo-
li, éi avere grappoli didiverso colore, di purgare, e
rendere Levibili 1o acque fangose e corrotte, di con-
servare le uova fresche molto tempo, di guarire gli
asfixiati dal vapore delle uve bollenti, o dei carboni, o
dall’ annegamento, ed in fine, sui vini dell’ Antica Grecia,
sui vini di liquore, sul ratafia, Sidro, sulli acett con, o
senza materia vinaria, e diversi altri oggetti di molta
ufifita ete.

COMPOSTO

Ad Instruzione de'Greci e vantaggio
del foro Commercio.

Athene, 1842-3
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AGLI ABITANTI DELLA GRECIA
IN GENERALE.
ED ALy Euerito Carrraxo or Mamna Nicord
p ANisTasio CHIRIACO

Cavaglicre dell’ ordine del Salvatore, Decorato dell’
Aristio
IN PARTICOLARE,

Nella cui casa wmell' Isola di Spezzia fu nelli anni
1830-1831.

Incominciato, ed in gran parte compilato quest’ Eno-
logico ristretto.

Ed al quale distinto capitano, come possessore di
vasto_terreno piantato a viti, pud e di proprio van-
taggio,

E merce I Esempio suo di generale vantaggio ai
Grecel riuscire non che di dileito quest’ opuseolo,

Lo Dspics

Il Filleleno Piemontese, Cittadino Eiﬂ{tﬂre della Cit’

ta d'Ervorovr nell'isola di Syra,
DOTTORE D AMBE-LEGGI,
ALERINO PALMA.

Cavagliere della Croce doro del Salvatore, Deco-
rato di Croce, e distintivo, o piccola placa, disabelia
2. Regina delle Spagne, consigliere nolla Corte 4’ Ap-
pello, membro della Societd degl'amici dell’ Intruzione
Publica ecc.

Athene 1i 31, Agosto 1843.
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EPIGRAFI

Tratte dal vecchio e nuovo testamento

Sla-

f

Or' io feci opere grandi. Fabbricai delle case, e pian-

tai delle vigne.
Ecclesiaste eapo 2. Art. 4.

2.

Nissuno, che beve vino vecchio, vuole adun tratto
del nuovo: Perche, dicegli, il vino vecchio ¢ migliore,
Evangelio di S. Luca capo 5. art. 39.

3.
Non volere tutt ora bere acqua, ma fauso di' un po

di- viona tausa® dél -tud stomaco, e dellé-frequentx tue

mala%: .
ttera 12 . diS. Paolo a Timoteo capo 5. art. 2J.
4.

Onora il Signore colle tue facolta . . . ed ituoi gra-
naj si riempieranno di quanto puoi bramare, e le tue

cantine abbonderanne di vino.
Proverbj, capo 329 e 10.ard:

5

Ii signor Iddio ha amore per la sua ferra ..
1
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e le aje saranno piene di grani, e le cantine ridonderan-
no di vino e di olio.

Joel capo 2 art. 18 e 24.

6.
Verranno sopra di te le seguenti maledizioni . . .
Pianterai una vigna, e non farai vendemmia. . . . la

pianterai, zapperai, e mon besrai il vino.
Deuteronomio. capo. 26 art. 13. 30 e 39.

7.

Non piu berrai- vino cantande . . . e saranse grida
nelle contrade per la penuria. del: vino.
Profezia dlsaja. capo 24 axt. tt. aggiongasi pu-
re lart. 23 del capo 7.) J

3.

Io fard venire sopra di te, o- casa disraelle, una: na-
zione Jontana, che mangiera le tue raccolte e spoghera

le tue vigne.
Profezia di Geremia capo N§. art 19.¢1)-

Traduzione di Monsignore Mar tini (Antonio)
Arcivescovodi Firenze. edizione di Londra 1821.
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PREFAZIONE DELL AUTORE.

111 nuovo stato Greco né limiil stessi, che per ora
gli sono assegnati, pud col mezzo del commercio,
cui & per cosi dire dalla natura stessa desiinato, di-
venire una nazione rispeitabili ssima e per popolazione,
e per richezze, se pur tali addivenuero semplici citta e
piccolissimi stati, comme Palmira, Corinto, Rodi, Amal-
f1, Bisa, Genova e Venezia, e se a giorni nostri la ciita
di Liverpool da qualche migliaja dabitanti, che ave-
va, inalzdssi al punto di essere una delle piu popolate
¢ doviziose citia dinghilterra. (1)

2. Ma la migliore base del commercio si é lagricol-
tura, giusta quanto eoncordemente ci dissero e ¢i ripe-
tono tutti gliscrittori di politica economia, edil com-
mercio di semphﬂe t;ansparm di merei o derrate stra-
- Dierc non ¢ mai, né cosi vaniaggioso, Né cosi sicuro,
quanto queilo di gencri indigeni, comme il semiplice
huon senso basta a dimostrario, Se pure si lascino in
disparte quei straordinarj avvenimenti, comme quelli
deila guerra dindipeadenza della Spagra (1866 ec)
cie tanto pmfutarmm al greei a tale specie di com-
mercio addell, e che perd noa sempre cosi spesso si
riproducono nel girar dei secoli!

3. Ora la Greeia possiede, ¢ pud coll ajuto dell a-
gricollura a dovere risorta, possedeie nel di lei seno
quanto que seriftori esiggouo, che possegga una nazio-
ne, che v voglia i commercio nel modo il pilt indi-
pencente, sicuro, c¢ utile,
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4. Larticolo dei vini é un articolo assai importan-
3, quando troviamo lo stato Greco situato mei gradi
li pit favorevoli alla vite —quando conosciamo, che il-
clima suo gareggia nella massima parte con quello del-
le Spagne, ed e cento volte mighiore di quello di Bor-
gogma, Sciampagna etc, che s0n0 regioni settentriona-
li. e quando in fine ¢i rammenta Listoria come f
la Grecia la prima culla della vite rispetto all Europa
e la speztale proweditrice dei vini per Roma, L'an-
tica. (2), dopo che andata in disuso la legge di Ro-
molo, 'ivi Tispettata per sei secoli, (3) venne questa be-
vanda in tanfo bisogno, e lusso, e ci0, che é ancor pil,
in _onore, che un Marc Antonio facevasi una glo-
ria di essere un grande Bevitore, e scrisse una apologia
sullubbriachezza, e cheun Ciceron e stesso metteva
gran Vanto nel superare a fale riguardo questuccisore
di sua padre,e che Novello Trigonio e Lucio
Pisone sinsinuarono nelle grazie di Tiberio impe-
ratore per la loro maravigliosa virtu nel bere, e che in-
fing li soldat: stessi pretesero, ed ottennero anche del
vino! (4).

§. Sicuramente perd li vini Greci di quel tempo non
erano, come li posteriori dell Attica, ¢ li attuali, cosi
malamente fatti, o ripteni di resina,né il nome di Pi-
linos, o di Pimento aveano per indicare il miscug-
o, che contenevauo di erbe odorifere, alla salute
delluomo ben spesso necive al dire di Plinio (5).

0. Al certo gli migliori bevitori antichi, come li
modernl, sebhene amanti dapprincipio del vini dolei,
vennero poi a preferire il vino col naturale suo. spi-
rito  all'artifizicle, il vino puro al manufatturato, - e
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sopra tutto li vini vecchi, perché piit leggierl, e salu-
bri, a1 vini nuovi ed impasticciati, perché sempre me-
‘N0 sani questl, o totalmente perniziosi. 6

7. Ai Gallt di quellepoche era riservato di cosiim-
pasticcrare - 11 vino, privi- il medesimi, come i Greci d’
oggidi, di vasivinari, di -buone cantine, d'interesse, e di
cognizioni lper ben farlo, e potere longamente conser-
varlo. (vedasi la nota 27). |

8. Esaminando ‘io le eccellenti situazioni di col-
line, € poggi, che offre la Grecia in ogni lato, e co-
me molte di quelle, e di questi, per esempio le ciot-
tolose 'd’Ydra, e Galatsidi... le piu terrose di Spez-
zia, Vostizza e Patras ... vanno in oggl in grandissi-
ma parte, se non del tutto, incolte, e deserte, sebbene
mostrino ancor segni di antica coltura, che la poli-
tica dei Sultani procurd e riusei di far abbandonare
alloggetto di rendere unicamente marinaj tali inso
lani e far scomparire cosi 'antica Greeia (7)—E ri-
tenuto il priacipio, che ogni colle per magro, ¢ ciot-
toloso, che siasi, ¢ sempre atto a dare vini miglio-
ri per brio, e sapore di quelli di pianura, ho credu-
to bene di compilare un ristretto di quel principj, che so-
no insegnati da migliori scrittori Italiani, e Fran-
cesi, che di Enologia trattarono, non meno che di
quelle regole, che potei io stesso riconoscere giuste
colia mia Sperienza nelli anni, in cui l'ingiustizia co-
‘perta col manto di Themis non aveami ancor allon-
tanato dalla patria mia, (8) ed in fine di qranto giu-
dicai necessario, e facile a sezuivsi in, un pacse, in
cui si tratta quasi dintrodurre di suo: primi eleniens
1 quest’arte.
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9. L’Enolegia del Conte Dandolo, il sistema del
Conte Chaptal, e le osservazioni del Barone de la
Bergérie (roggiero) cosi sull'arte di fare i viai, come
sull anzidetto Sistema mi giovarono assai i que-
sto mio lavoro assieme a molti altri Scritti, ed opu-
sooli sulla vinificazione, fra cui anche I'antichissima ope-
ra Greéa divisa in libri 15 intitolata Geoponica
redatta del Greco Cassiano Basso e riordinata prima
da Pietro Needam, e quindi da Gid di Nicolao Niclas,
edizione in due lingue, Latina, a Greca, di Lipsia _‘

10. Nell'altezza Commerciale, cui giunger deve il
nuovo stato Greco, se fiagh in politica accordato quel
tanto, che solo pud servirgli, per concorde opinione
di quanti scrissero sul commercio, () di accomodata
scala per salirvi, li vini di Grecia ben fatli, e come
st fanno in Francia, ed in altre parti dEuropa, cui
la Grecia appartiene, e come coll'ajito di questo mio
compendio potranno d'or innanzi farlo gli Elleni, non
saranno al certo un ramo di commercio di piccola im-
portanza, ora spezialmente, che gli sultaneschi stati
camminano verso la civilizzazione, e che in essi la
legge di Maomelito contro il vino subird la stessa sorte
di quella di Romolo.

11. Divisi pertanto il mio lavoro in 27 capi, dei
quali li primi sei presentano le regole per procurarsi
delle uve buone, ben mature, e spiritose, 1i altri, tol-
to il capo ultimo destinato all'aceto, concernono la
migliore vinificazione cost per I'uso interno, come per
Festero commerecio.

12. Meritano particolare attenzione li capi 20,-e 21,
come quelli che supplir possono all'attuale mancanza
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di buone cantine in Grecia, e d’all’ imperfezione dei vini
stessi, e che possono far cessare il bisogno di resinar-
Ii perottenere colla loro pronta purificazione un mez-
zo di conservarli buoni, senza che siano dolcigni, co-
me questa li renderebbe. (vedi Iart. 124): Poiché
nulla vha di pit funesto per la salute, né di piu fer-
tile in malaftie di carattere complicato, quanto il be-
re del vino mal conservato, o guasto. (10).

13." Finalmente procurai, che lo stile in amendue
la lingue ‘fosse il pit addattato alla commune intelli-
genza, per cui scrissi, sebbene abbia aggiunto nella tra-
duzione greca certi vocaboli addottati dalla Farmaco-
pea publicatasi con approvazione del Governo nel 1837,
a‘t@uardﬂ per esempio della Conserva dolce, ed acida,
— del siroppo. — del gaz, — dell'erba, — del macis —
del Jampone, — delle Feccie, — del Cremor di tartaro,
— dell’Ebullizione, — della decozione, — del Crudo, —
del polverizzato, — dellacido tartarico, — dei Fiori di
sambuco, der sedimentiz z z.

el i P i——
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